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PME ancrée dans son territoire depuis 4 générations, la Maison Prolaidis a su garder un esprit 
familial et collaboratif. Des équipes de passionnés, proches de leurs clients, de leurs producteurs, 
ayant la même ambition : des clients satisfaits !

Grossiste alimentaire, nous bâtissons des partenariats forts avec nos producteurs – locaux 
pour nombre d’entre eux – pour garantir qualité et traçabilité à nos clients.

Grâce à sa gamme de Produits Laitiers, complétée d’une large gamme de Viande, Charcuterie, 
références surgelées et même Epicerie et Hygiène, la Maison Prolaidis vous apporte sur 
un même site tous les produits utiles à votre Métier, en adéquation avec l’évolution des goûts 
et tendances culinaires du moment.

Possibilité de commander par téléphone, par e-mail ou – 7 jours sur 7 et 24 h/24
sur France Frais Connect  !

Pour en savoir plus, contactez-nous. Nous nous ferons un plaisir de vous faire découvrir notre 
largueur de gamme et les solutions produits que nous pouvons apporter à votre activité.

L’équipe Commerciale.

"Des femmes et des hommes engagés pour le développement
de leurs clients et de leurs producteurs"

230
COLLABORATEURS

450
FOURNISSEURS

500
LIVRAISONS/JOUR

ATELIER DE DÉCOUPE 
DE FROMAGE

100
TONNES/JOUR

CAVES
D’AFFINAGE

5000
RÉFÉRENCES 
DISPONIBLES



04

La Charcuterie a la coupe ,



CHARCUTERIE SÈCHE

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

05

550339
Grignoton parmesan 
500 g
Mini saucissons secs de qualité 
supérieure, enrobés de 
parmesan.
Viande origine France.
Poids environ 500 g.
Fabriqué en France.

154199
Grignoton chorizo
500 g
Mini chorizos de qualité supérieure pur 
porc. Viande origine France.
Poids environ 500 g.
Fabriqué en France.

154198
Grignoton poivre
500 g
Mini saucissons secs de qualité 
supérieure, enrobés de poivre. Viande 
origine France. Poids environ 500 g. 
Fabriqué en France.

X0

X 0

3646
Mini saucisson sec pur 
porc 500 g
Minis saucissons secs pur porc, viande 
origine France. Poids 500 g. Cdt x 4. 
Fabriqué en France.

49894
Grignoton noix
500 g
Mini saucissons secs aux noix, de qualité 
supérieure. Viande origine France.
Poids environ 500 g.
Fabriqué en France.

162997
Grignoton provençal 
500 g
Mini saucissons secs de qualité 
supérieure, enrobés d’un mix
provençal (épices, herbes
aromatiques, tomate, poivron).
Viande origine France.
Poids environ 500 g.
Fabriqué en France.

550338
Grignoton nature
500 g
Mini saucissons secs de qualité 
supérieure. Viande origine France.
Poids environ 500 g.
Fabriqué en France.

SUR
PRÉCO
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165376
Véritable rosette
de Lyon au jambon
ficelée 3 kg
Rosette composée de 84 % de viande, 
dont 30 % jambon, boyau naturel, 
forme uniforme, bridée main,hachage 
au broyeur grille 7mm, affinage 8 à 10 
semaines. Viande origine France ou U.E. 
Poids environ 3 kg. Fabriqué en France.

550047
Rosette pur porc Terre 
de Fraîcheur 2.8 kg
Rosette pur porc. Viande origine U.E. 
Poids environ 2.8 kg.
Fabriqué en France.

33007
Queue de Dahu tressée 
250 g Chillet
Spécialité à base de viande de porc,
parfumée à l’Eau-de-Vie et tressée. 
Viande origine France ou U.E.
Poids 250 g. Cdt x 8.
Fabriqué en France.

8 À 10 SEMAINES D’AFFINAGE

165379
Saucisson sec extra 
maigre au jambon 300 g 
Finess

Saucisson sec en chaudin naturel de porc 
dénervé et dégraissé, 93% de viande de 
porc et de coche dont 80% jambon.
Affinage 4/5 semaines, hachage au
broyeur grille 7 mm. 
Viande origine France ou U.E.
Poids environ 300 g. Fabriqué en France.

4 À 5 SEMAINES D’AFFINAGE
SUR

PRÉCO

X 8
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141732
Saucisson sec pur porc 
au piment d’Espelette 
200 g Chillet
Saucisson pur porc (85 % viande de porc 
et de coche), hachage grille 6mm, boyau 
naturel, parfumé au piment d’Espelette 
(0.5%). Elaboré et affiné lentement dans 
les Monts du Lyonnais. Viande origine 
France ou U.E. Poids 200 g. Cdt x 10
Fabriqué en France.

167713
Saucisson sec porc / canard 200 g Chillet
Saucisson au porc et à la viande de canard (15 %), hachage grille 6mm, boyau 
naturel, au bon goût de canard !! Elaboré et affiné lentement dans les Monts du 
Lyonnais. Poids 200 g. Cdt x 10. Fabriqué en France.

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

165382
Saucisson sec pur porc 
aux noisettes 200 g 
Chillet
Saucisson pur porc (85 % viande de porc 
et de coche), hachage grille 6mm, boyau 
naturel, avec inclusion de 10% de
noisettes. Elaboré et affiné lentement 
dans les Monts du Lyonnais.
Viande origine France ou U.E.
Poids 200 g. Cdt x 10
Fabriqué en France.

07

165383
Saucisson sec pur porc 
au Beaufort 200 g
Chillet
Saucisson pur porc (85 % viande de porc 
et de coche), hachage grille 6mm, boyau 
naturel, avec inclusion de 6% de
Beaufort. Elaboré et affiné lentement 
dans les Monts du Lyonnais.
Viande origine France ou U.E. Cdt x 10
Poids 200 g.

161225
Saucisson pur porc
200 g Chillet
Saucisson pur porc (85 % viande de porc 
et de coche), hachage grille 7 mm, boyau 
naturel. Elaboré et affiné lentement dans 
les Monts du Lyonnais. Viande origine 
France ou U.E. Poids 200 g. Cdt x 10.
Fabriqué en France.

167712
Saucisson sec pur porc 
aux cèpes 200 g Chillet
Saucisson pur porc (85 % viande de 
porc et de coche), hachage grille 6mm, 
boyau naturel, avec inclusion de 5% de 
cèpes. Elaboré et affiné lentement dans 
les Monts du Lyonnais. Viande origine 
France ou U.E. Poids 200 g. Cdt x 10
Fabriqué en France.

SUR
PRÉCO

32819
Saucisson sec
porc / taureau 200 g Chillet
Saucisson au porc et à la viande de
taureau (20 %), hachage grille 6mm, boyau naturel, au goût un peu “sauvage” !! 
Elaboré et affiné lentement dans les Monts du Lyonnais. Poids 200 g.
Cdt x 10. Fabriqué en France.

167715
Saucisson sec porc / sanglier 200 g Chillet
Saucisson au porc et au sanglier (15 %), hachage grille 6mm, boyau naturel, au 
goût un peu “sauvage” ! Elaboré et affiné lentement dans les Monts du Lyonnais. 
Poids 200 g. Cdt x 10. Fabriqué en France.



113835
Pavé supérieur enrobé 
poivre 2.5 kg
Pavé pur porc supérieur enrobé poivre. 
Viande origine France.
Poids environ 2.5 kg.
Fabriqué en France.

160665
Saucisson sec 
Le Noisetier Aoste
2.5 kg
Pavé de saucisson sec aux noisettes 
entières, en forme de noisette. Viande 
origine France. Poids environ 2.5 kg. 
Fabriqué en France.

33295
Saucisson sec pur porc 
fumé 200 g Chillet
Saucisson pur porc au goût fumé, 
hachage grille 6mm, boyau naturel. 
Elaboré et affiné lentement dans
les Monts du Lyonnais.
Poids 200 g. Cdt x 10.
Fabriqué en France.

CHARCUTERIE SÈCHE
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49550
Salame Bella Festa
light 3.3 kg

Spécialité italienne, saucisson sec en 
forme de poire, viande origine Italie, 
faible teneur en matière grasse, sans 
gluten. Poids environ 3.3 kg.
Cdt x 1. Fabriqué en Italie.

SUR
PRÉCO SANS GLUTEN

SUR
PRÉCO

39899
Saucisse sèche perche 
supérieure pur porc
2.5 kg Avistou
Saucisse perche supérieure pur porc, en 
boyau naturel. Goût très doux en bouche et 
sèche maîtrisée (absence de croûtage des 
tranches). Rapport maigre/gras 80/20. 
Viande origine France. Poids environ 2.5 kg. 
Cdt x 1. Fabriqué en France.

SUR
PRÉCO



551547
Viande des Grisons 1/2 
1.3 kg
Produit de salaison cru, élaboré à base 
de viande de boeuf séchée, de couleur 
rouge et structure ferme.
Viande origine U.E. Poids 1.3 kg.
Fabriqué en Suisse.

26668
Saltufo
80 g
Spécialité de salami aux truffes d’été 
(3%) façonnée main, séchée puis
enrobée de Parmigiano Reggiano
24 mois AOP. Viande origine Allemagne.
Poids 80g x 6. Fabriqué en Allemagne.

69207
Salami danois pur porc 
2.8 kg
Salami élaboré à partir de viande et 
de gras finement hachés, mélangés et 
séchés. Viande origine U.E.
Poids environ 2.8 kg. Fabriqué en France.

550830
Bacon fumé 1/2
1.5 kg
Filet de bacon élaboré à partir de longe 
de coche salée et fumée au bois de hêtre, 
sans chaînette. Viande origine U.E. et 
U.K. Poids environ 1.5 kg.
Fabriqué en Belgique

28683
Salami enrobé
Parmesan 2 kg
Salami au hachage fin, fumé au bois de 
hêtre et enrobé de Parmesan. Viande 
origine U.E. Poids environ 2 kg.
Fabriqué en Allemagne.

CHARCUTERIE SÈCHE
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26179
Bresaola Monte Rosa 
1/2 1.5 kg
Spécialité de salaison sèche italienne 
(viande de boeuf). Poids environ 1.5 kg. 
Fabriqué en Italie.

165451
Coppa 1/2 au sel sec
1.5 kg
Demi coppa au sel sec. Viande origine 
France. Poids environ 1.5 kg.
Fabriqué en France.
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71624
Filet mignon de porc 
fumé 500 g x 3
Filet mignon de porc salé, fumé, sans 
nitrite. Viande origine U.E. Poids 1.5 kg. 
Fabriqué en France.

165969
Pancetta 1/2 au sel sec 
1.5 kg
Charcuterie élaborée à partir de poitrine 
de porc salée au sel sec puis séchée. 
Viande origine France.
Poids environ 1.5 kg. Fabriqué en France.

168345
Lomo Grande Réserve 
1/2 900 g
Lomo de porc, affiné lentement en
séchage naturel. Viande origine Espagne. 
Poids 900 g. Fabriqué en Espagne
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28561
Filet mignon de coche 
séché 1 kg
Coppa de coche séchée élaboré à partir 
de viande espagnole. Poids 1 kg.
Fabriqué en France.

28562
Coppa de coche 1 kg
Coppa de coche élaborée à partir de 
viande espagnole. Poids 1 kg. 
Fabriqué en France.

36764
Chorizo Cular cousu fort 
1.7 kg
Spécialité espagnole à base de viande 
de porc, sel, ail et paprika, poussée dans 
un boyau cousu, calibre 80 mm. Maturité 
35 jours, goût piquant. Viande origine 
Espagne. Poids environ 1.7 kg.
Fabriqué en Espagne.

32939
Chorizo ibérique Bellota 
1 kg
Chorizo élaboré à partir de porc
ibérique Bellota 95 %, sel, paprika, ail, 
mâturé dans des séchoirs naturels.
Viande origine Espagne.
Poids environ 1 kg.
Fabriqué en Espagne.



16015
Jambon de Parme
18 mois Leoncini 7.8 kg
AOP Prosciutto di Parma, issu de cuisses 
fraîches rigoureusement triées de porc 
“lourd” certifié du Nord de l’Italie, nettoyé 
au couteau, double panage, affinage 
18 mois minimum, sans nitrites, sans 
polyphosphates ajoutés. Poids environ 
7.8 kg. Cdt x 1Fabriqué en Italie.

JAMBONS SECS

12

165706
Jambon de Bayonne IGP 
9 mois sans os 5.5 kg
Issu de porc certifié, né, élevé et abattu 
dans le Bassin de l’Adour, jambon salé 
au sel des Salines, séché et affiné 9 mois 
minimum dans le bassin de l’Adour. 
Viande origine France (Adour).
Poids environ 5.5 kg. 
Fabriqué en France.

39922
Jambon sec supérieur 
de Savoie sans os 6 kg
Véritable jambon de Savoie,
affiné 7 mois minimum, sans 
conservateur : uniquement du jambon 
et du sel marin. Viande origine France. 
Poids environ 6 kg. Fabriqué en France.

33644
Jambon de Parme
12 mois sans os 7 kg
AOP Prosciutto di Parma, issu de cuisses 
fraîches rigoureusement triées de porc 
“lourd” certifié du Nord de l’Italie, 
nettoyé au couteau, double panage, 
affinage 12 mois minimum, sans nitrites, 
sans polyphosphates ajoutés. Poids 
environ 7 kg. Fabriqué en Italie.

167325
Jambon iberico Bellota 
36 mois sans os 5.5 kg

Jambon ibérique Bellota : mère race 
100% Iberico pata negra et père 75% 
Iberico/25 % Duroc, séché 36 mois 
minimum en cave, alimentation glands 
et pâture, élevage en liberté. Viande
origine Espagne. Poids environ 5.5 kg.
Cdt x 1. Fabriqué en Espagne.

9 MOIS D’AFFINAGE

7 MOIS D’AFFINAGE 36 MOIS D’AFFINAGESUR
PRÉCO

12 MOIS D’AFFINAGE 18 MOIS D’AFFINAGESUR
PRÉCO
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29059
Jambon sec italien 
désossé 9 mois 5,5 kg
Jambon cru italien sans os, 9 mois de 
sèche minimum. Viande origine U.E. 
Poids environ 5,5 kg. Fabriqué en Italie

183303
Jambon Serrano
sans os 4.5 kg
Jambon serrano moulé, qualité
traiteur - tranches régulières
(pas de talon). Poids environ 4.5 kg.
Fabriqué en Espagne.

141288
Jambon Serrano 14 mois 
Qualité Or, désossé, 6 kg
Jambon certifié Especialidad
tradicional guarantizada, Qualité Or,
14 mois d’affinage. Viande origine 
Espagne. Poids environ 6 kg. Fabriqué 
en Espagne

9 MOIS D’AFFINAGE

9 MOIS D’AFFINAGE 14 MOIS D’AFFINAGE • ESPE
CI

A
LI

D
AD

 TRADITIONAL GARA
N

TIZADA •

49832
Speck 1/2 jambon séché 
fumé 2.750 kg
Speck haut de gamme, salé au sel sec 
marin, parfumé avec des arômes naturels 
et des épices, fumé lentement et séché
6 mois minium dans la région de Venise. 
Viande origine U.E.
Poids environ 2.750 kg. Fabriqué en Italie

165227
Speck 1/2 Qualité Or
2.5 kg Leoncini
Jambon sec italien haut de gamme, 
parfumé aux épices et arômes naturels, 
séché 4 mois. Poids environ 2.5 kg.
Fabriqué en Italie.

36761
Jambon Serrano
18 mois Grande Réserve, 
désossé, 6 kg
Sélection des meilleurs jambons de 
porc, nés, élevés et abattus en Espagne, 
certifié Especialidad tradicional
guarantizada, Gran Riserva 18 mois 
d’affinage. Arôme intense. Viande origine 
Espagne. Poids environ 6 kg. Cdt x 1.
Fabriqué en Espagne.

550837
Jambon cru fumé
Cobourg 4.5 kg
Jambon cru, salé à sec, fumé naturelle-
ment au bois de hêtre, avec couenne. 
Viande origine U.E. Poids environ 4.5 kg.

4 MOIS D’AFFINAGE 6 MOIS D’AFFINAGE

 • ESPE
CI

A
LI

D
AD

 TRADITIONAL GARA
N

TIZADA •18 MOIS D’AFFINAGE
SUR

PRÉCO



71289
Pâté à la bière Chti
2.5 kg
Pâté traditionnel parfumé à la bière 
ambrée Chti, élaboré à partir
d’ingrédients régionaux. Viande de porc 
origine Hauts-de-France. Poids 2.5 kg.
Cdt x 4. Fabriqué en France

160406
Pâté de foie de St Omer 
2.7 kg
Pâté de foie régional, dit “de St Omer”, 
au grain moyen caractéristique, facile à 
tartiner. Elaboré à partir de viande origine 
France. Poids 2.7 kg. Fabriqué en France.

TERRINES ET PÂTÉS
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183298
Pâté picard à l’ail 2.9 kg
Pâté picard à l’ancienne, touillé à la 
fourchette et assaisonné à l’ail. Viande 
de porc origine France. Poids 2.9 kg. 
Fabriqué en France.

X 4

71295
Pâté au Maroilles 2.5 kg
Pâté traditionnel au fromage de 
Maroilles, élaboré à partir de matières 
premières régionales. Viande origine 
Hauts-de-France. Poids 2.5 kg.
Fabriqué en France.

71296
Pâté flamand 2.5 kg
Pâté traditionnel régional aux endives, 
parfumé aux oignons frits. Viande
origine Hauts-de-France. Poids 2.5 kg. 
Cdt x 4. Fabriqué en France.

X 4

SUR
PRÉCO

SUR
PRÉCO



TERRINES ET PÂTÉS

554552
Pâté au poivre vert 3 kg
Pâté élaboré à partir de viandes de porc et 
poulet, parfumé au poivre vert, présenté 
sur assiette. Poids 3 kg.
Fabriqué en Belgique.

72331
Pâté de viande
à l'échalote 2 kg
Pâté de viande élaboré de façon tradi-
tionnelle, parfumé à l'échalote et élaboré 
avec des produits régionaux. Viande 
origine Hauts-de-France. Poids 2 kg. 
Fabriqué en France.

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR
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72330
Terrine fermière
2.6 kg
Terrine de porc élaborée de façon
traditionnelle, avec des produits
régionaux. Viande origine 
Hauts-de-France. Poids 2.6 kg.
Fabriqué en France

162142
Pâté des Ardennes 3 kg
Pâté des Ardennes élaboré à partir de 
viandes de porc et poulet, présenté sur 
assiette. Poids 3 kg.
Fabriqué en Belgique.

182660
Pâté de foie supérieur
à la louche 2.7 kg
Pâté de foie supérieur traditionnel dit 
touillé ou pâté “à la louche”, mélangé 
puis cuit au four. Viande origine France. 
Poids environ 2.7 kg. Fabriqué en France.

159887
Pâte de foie
La Bourgeoise du Nord 
4 kg
Pâté élaboré à partir de foie et bardière 
de porcs origine France ou Belgique. 
Poids environ 4 kg. Fabriqué en France.

162425
Pâté pimenté 2.8 kg
Pâté régional parfumé aux poivrons, à la 
tomate et aux épices (dont piment 0.2%). 
Viande de porc origine Hauts-de-France. 
Poids 2.8 kg. Cdt x 1. Fabriqué en France.

159889
Pâté de Calais 3 kg
Pâté élaboré à partir de foie, bardière 
et gorge de porc cuisinés aux plantes 
aromatiques. Viande origine France ou 
Belgique. Poids environ 3 kg. Fabriqué 
en France

SUR
PRÉCO



159448
Rillettes de canard 2 kg
Rillettes de canard élaborées à partir de 
canards entiers cuits lentement sur os. 
Présentées dans une jatte façon grès. 
Canard origine France et U.E.
Porc origine France. Poids 2 kg.
Fabriqué en France.

49562
Mousse forestière aux 
champignons sylvestres 
1.2 kg
Mousse élaborée à partir de porc et
poulet cuisinés à la graisse de canard
et aux champignons des bois.
Viandes origine U.E. Poids 1.2 kg.
Fabriqué en France.

TERRINES ET PÂTÉS
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68355
Crème de foie 1/2 lune 
supérieure 2.1 kg
Crème de foie 1/2 lune de qualité 
supérieure, sans barde. Viande de porc 
origine France. Poids 2.1 kg. Fabriqué 
en France

65778
Terrine forestière 1.6 kg
Terrine de porc et poulet cuisinée au
Porto et aux champignons (forestiers, 
noirs, pleurotes). Porc origine France, 
poulet origine U.E. Poids 1.6 kg.
Fabriqué en France.

71077
Pâté de campagne
au poivre vert 1.55 kg
Pâté de campagne pur porc gros hachage 
avec des grains de poivre entiers.
Viande origine France. Poids 1.55 kg.
Fabriqué en France.

71081
Mousse de canard
au Porto 1.2 kg
Mousse pur canard, au foie non gavé, 
parfumée au Porto et avec une pointe 
d’Armagnac. Viandes origine France et 
U.E. Poids 1.2 kg. Fabriqué en France.

554556
Pâté provençal 3 kg
Pâté élaboré à partir de viandes de 
porc et poulet, cuisiné à la provençale 
(poivrons/tomate), présenté sur assiette. 
Poids 3 kg. Fabriqué en Belgique.

554557
Pâté échalotes/oignons 
3 kg
Pâté élaboré à partir de viandes de porc 
et poulet, parfumé aux échalotes et aux 
oignons, présenté sur assiette.
Poids 3 kg. Fabriqué en Belgique.
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58172
Rillettes du Mans pur 
porc 1.45 kg
Rillettes du Mans supérieures pur porc, 
petit moule. Viande origine France.
Poids 1.45 kg. Fabriqué en France

171086
Rillettes d’oie 2 kg
Rillettes d’oie élaborées à partir d’oies 
entières, cuites sur os et lentement
mijotées. Présentées dans une jatte 
façon grès. Oie origine U.E. Porc et 
volaille origine France. Poids 2 kg. 
Fabriqué en France.

71738
Rillettes de lapin terrine 
1 kg
Rillettes de lapin élaborées avec 50 % de 
viande de lapin, cuisinées à la graisse de 
canard et présentées en terrine. Viandes 
de lapin et porc origine France.
Poids 1 kg. Fabriqué en France.

165768
Rillettes du Mans pur 
porc terrine 2 kg

Rillettes du Mans pur porc, élaborées 
avec des morceaux nobles cuits lente-
ment. Viande origine France. Poids 2 kg. 
Fabriqué en France.



32222
Pâté croûte de pintade 
aux morilles 2 kg
Pâté croûte de pintade aux morilles et aux 
champignons noirs, garni d’un médaillon 
de mousse de foie et de pistaches. Viande 
origine France. Poids environ 2 kg.
Cdt x 2. Fabriqué en France.

TERRINES ET PÂTÉS
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165911
Terrine de canard aux
2 foies et aux girolles
3 kg
Terrine au foie de poulet et au foie gras 
de canard, cuisinée aux girolles. Viandes 
origine France. Poids 3 kg. Cdt x 1. 
Fabriqué en France.

159235
1/2 pâté croûte 
Richelieu 2.5 kg
Pâté croûte avec médaillon à la mousse 
de foie de volaille et aux pistaches. 
Viande origine France.
Poids environ 2.5 kg. Fabriqué en France.

41009
Terrine de lapin
médaillon foie gras
3.5 kg
Terrine de lapin aux pistaches, avec son 
médaillon de foie gras de canard. Viande 
de porc origine France. Viande de lapin 
origine U.E. et non U.E
Poids environ 3.5 kg. Cdt x 1.
Fabriqué en France.

113795
Terrine de campagne à 
l’ancienne 2.5 kg
Terrine de campagne à l’ancienne, de 
qualité supérieure. Viande origine 
France. Poids 2.5 kg. Fabriqué en France.

69516
Terrine de lapin
au Muscadet 1.7 kg
Terrine richement garnie de lapin, 
cuisinée au Muscadet. Viande origine 
France (porc) et origine U.E/non U.E. 
(lapin). Poids 1.7 kg. Fabriqué en France.
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JAMBONS CUITS

56385
Jambon cuit supérieur 
fumé A.C. Troinoix 7.5 kg
Jambon cuit supérieur avec couenne, aux 
saveurs de plantes aromatiques, fumé au 
bois de hêtre. Bon rapport qualité/prix ! 
Viande origine France.
Poids environ 7.5 kg. Fabriqué en France.
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182682
Jambon cuit supérieur 
A.C. fumé Le Couronné 
7 kg
Jambon cuit supérieur avec couenne, 
fumé, élaboré en Provence à partir de 
viande d’origine U.E. Poids env. 7 kg. 
Fabriqué en France.

56350
Jambon blanc cuit 
supérieur A.C. Troinoix 
6.7 kg
Jambon cuit supérieur avec couenne, 
aux saveurs de plantes aromatiques. Bon 
rapport qualité/prix !
Viande origine France.
Poids environ 6.7 kg. Fabriqué en France.

179247
Jambon cuit supérieur 
A.C. blanc Le Couronné 
8 kg
Jambon cuit supérieur avec couenne 
élaboré en Provence à partir de viande 
d’origine U.E. Poids env. 8 kg. Fabriqué 
en France.

182675
Jambon Traiteur A.C. 
L’Osthentique 8 kg

Jambon entier, entièrement désossé, 
cuit à l’étouffée dans son jus. Viande 
origine Hauts-de-France. Poids env 8 kg. 
Fabriqué en France



169533
Demi jambon cuit truffé 
Martelli 4.3 kg
Spécialité italienne avec 2 % de truffe 
Tuber Aestivum, arômes naturels, sans 
gluten ni polyphosphates ajoutés.
Viande origine U.E.
Poids environ 4.3 kg. Cdt x 2.
Fabriqué en Italie

28653
Jambon cuit supérieur 
A.C. sans nitrite 7.5 kg
Jambon cuit supérieur avec couenne, 
cuisiné sans nitrite grâce à des extraits 
végétaux et antioxydants, recette excluant 
l’ajout de sel nitrité, d’additifs ou 
conservateurs. Viande origine France.
Poids environ 7.5 kg. Cdt x 2. 
Fabriqué en France.

JAMBONS CUITS
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63274
Jambon cuit supérieur 
découenné dégraissé
7 kg
Jambon cuit supérieur découenné et 
dégraissé. Viande de porc origine U.E. 
Poids environ 7 kg. Fabriqué en France.

109720
Demi jambon rôti aux 
herbes Rostello 4.2 kg
Spécialité de salaison cuite, assaisonnée 
aux herbes aromatiques, cuisson lente 
basse température 10 heures puis rôtie 
2 heures à haute température. Viande 
origine U.E. Poids environ 4.2 kg.
Fabriqué en Italie.

49382
Jambon Traiteur A.C. 
fumé L’Osthentique
8 kg
Jambon fumé entier, entièrement 
désossé, cuit à l’étouffée dans son jus. 
Viande origine Hauts-de-France.
Poids env 8 kg. Fabriqué en France

SANS NITRITE
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CHARCUTERIE CUITE ET VIANDES FROIDES

57162
Saucisse fumée à cuire 
supérieure 125 g
Saucisse fumée supérieure à cuire en 
boyau naturel de porc. Poids 1.250 kg. 
Fabriqué en France.

39904
Mini saucisse de
Morteau cuite 140 g x 12
Petite saucisse de Morteau cuite, élaborée 
à partir de viande de porc cuisinée aux 
épices et plantes aromatiques, en boyau 
naturel. Viande origine France. Poids 
1.680 kg. Lot de 12. Fabriqué en France.

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR
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159157
Saucisse de Montbeliard 
120g x 15
Saucisse élaborée à partir de viande 
de porc cuisinée aux épices et plantes 
aromatiques, en boyau naturel. Viande 
origine France. Poids 1.8 kg. Lot de 15. 
Fabriqué en France.

64508
Saucisse de Morteau 
350g x 3
Saucisse de Morteau cuite, élaborée à 
partir de viande de porc cuisinée aux 
épices et plantes aromatiques, en boyau 
naturel et fermée par une cheville en 
bois. Viande origine France.
Poids 1.050 kg. Fabriqué en France.

182676
Saucisse Sossiski 2 kg
Saucisse cuite élaborée à partir de viande 
de porc cuisinée aux épices et plantes 
aromatiques. Viande origine France. 
Poids 2 kg. Fabriqué en France.

182677
Saucisse Petite Metka 
2 kg
Saucisse fumée précuite élaborée à partir 
de viande de porc cuisinée aux épices 
et plantes aromatiques. Viande origine 
France. Poids 2 kg. Fabriqué en France.

SUR
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53273
Roulade jambon
2 kg
Roulade avec marquants jambon. 
Viande origine France.
Poids fixe 2 kg.
Fabriqué en France.

53274
Roulade nature
3 kg
Roulade sans marquant, dite
“nature”. Viande origine France
Poids fixe 3 kg.
Fabriqué en France.

CHARCUTERIE CUITE ET VIANDES FROIDES

61981
Poitrine fumée extra 
maigre 1/2 1.8 kg
Poitrine de porc fumée au bois de hêtre. 
Viande origine France.
Poids environ 1.8 kg. Fabriqué en France.

53271
Roulade champignon
2 kg
Roulade aux champignons avec
marquants jambon. Viande origine 
France. Poids fixe 2 kg.
Fabriqué en France.

550838
Poitrine fumée 1/2
Delicatesse 1.9 kg
Poitrine de porc triée de qualité 
supérieure : type 00, soit les plus
maigres. Fumage réalisé de façon 
traditionnelle par combustion de sciure 
de hêtre certifié, sans résidus.
Viande origine U.E. Poids environ 1.9 kg.
Fabriqué en Belgique.

29077
Knack de Strasbourg 
maxi 85g x 20
Saucisse de viande (porc et boeuf) au 
hâchage très fin, en boyau naturel et 
fumée légèrement au bois de hêtre. 
Viande origine U.E. Poids 1.7 kg.
Lot de 20. Fabriqué en France.
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29079
Saucisse de Francfort 
orange 85g x 20

Saucisse pur porc composée d’une farce 
fine, en boyau naturel et légèrement 
fumée. Viande origine U.E. Poids 1.7 kg. 
Lot de 20. Fabriqué en France.

SUR
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CHARCUTERIE CUITE ET VIANDES FROIDES

26290
Roulade au fromage
2 kg
Roulade au fromage avec marquants dés 
de gouda (17%). Viande origine France. 
Poids 2 kg. Fabriqué en France.

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR
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53272
Roulade fines herbes
2 kg
Roulade aux fines herbes avec
marquants jambon. Viande origine 
France. Poids fixe 2 kg.
Fabriqué en France.

53270
Roulade piment
2 kg
Roulade aux piments avec marquants 
jambon. Viande origine France.
Poids fixe 2 kg. Fabriqué en France.

53276
Roulade pistache
2 kg
                   Roulade aux pistaches avec
                   marquants jambon.
                   Viande origine France.
                   Poids fixe 2 kg.
                   Fabriqué en France.

53269
Roulade poivre vert
2 kg
                   Roulade au poivre vert avec
                   marquants jambon.
                   Viande origine France.
                   Poids fixe 2 kg.
                   Fabriqué en France.

53275
Roulade olive
2 kg
                   Roulade aux olives avec 
                   marquants jambon. 
                   Viande origine France.
                   Poids fixe 2 kg.
                   Fabriqué en France.



165043
Andouillette de Troyes 
2.5 kg
Andouillette de Troyes présentée en plat 
de 2.5 kg. Viande origine France ou U.E. 
Poids 2.5 kg. Cdt x 2. Fabriqué en France.

165031
Andouille de Guéméné 
1.5 kg
Spécialitée du Morbihan (Guéméné-
sur-Scorff) élaborée à partir de chaudins 
de porc. A servir chaud ou froid. Viande 
origine France ou U.E.
Poids environ 1.5 kg. Fabriqué en France.

CHARCUTERIE CUITE ET VIANDES FROIDES
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23289
Saucisse de porcelet 
170 g x 4
Saucisse de porcelet pochée au lait, 
assaisonnée de moutarde à l’ancienne 
et de marjolaine. A consommer froid ou 
chaud (barbecue, poêle, grill, plancha). 
Poids 170 g. Cdt x 4. Fabriqué en France.

71698
Andouille de Cambrai

Spécialité régionale de fraises de porc, 
embossé dans un gros de boeuf.
Viande origine France. Poids env. 2kg
Fabriqué dans les Hauts-de-France.
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164167
Boudin blanc à
l’ancienne
Grande Hermine
125g x 18
Boudin blanc à l’ancienne, élaboré à 
partir de lait frais, viande de porc et 
dinde, en boyau naturel. Viandes origine 
France. Poids environ 2.250 kg.
Lot de 18. Fabriqué en France.

49915
Andouillette d’Arras 
150g x 6
Spécialité de la ville d’Arras depuis 1735, 
élaborée à partir de fraises de porc em-
bossé dans un menu de boeuf. Viande 
de porc origine France.
Poids 980 g.
Fabriqué dans les Hauts-de-France.

141969
Boudin blanc à
l’ancienne truffé
125 g x 8
Boudin blanc à l’ancienne, en boyau 
naturel, parfumé à la truffe noire (3%). 
Viande de porc origine France.
Poids 1 kg. Cdt x 2 lots de 8. 
Fabriqué en France.

SUR
PRÉCO
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154271
Boudin blanc au Porto 
120 g x 10
            Boudin blanc fabriqué à base de
            volaille et porc, hachés finement 
            puis poussés en boyau naturel. 
            Parfumé au Porto. Viande origine 
            France ou U.E. Poids 1.2 kg. 
            Fabriqué en France



CHARCUTERIE CUITE ET VIANDES FROIDES

165430
Boudin noir aux pommes 
à l’ancienne 1.7 kg
Boudin noir à l’ancienne (brasse), garni 
de pommes et purée de pommes, en 
boyau naturel. Viande origine France. 
Poids 1.7 kg. Cdt x 3. Fabriqué en France.

26

117848
Boudin noir aux oignons 
à l’ancienne 1.7 kg
Boudin noir à l’ancienne (brasse),
richement parfumé aux oignons, en 
boyau naturel. Viande origine France.
Poids 1.7 kg. Fabriqué en France.

SUR
PRÉCO

159130
Chorizo doux à griller 
70g chapelet 1.5 kg
          Chorizo doux spécial barbecue.
           Viande origine Espagne. 
               Poids environ 1.5 kg. Cdt x 3. 
                      Fabriqué en Espagne.

Saucisson de Paris
à l'ail fumé 350/400 g
Saucisson pur porc
dit "de Paris" fumé à la sciure
de hêtre, conditionné en
boyau naturel.
Poids 350 à 400 g.
Cdt x 5.
Fabriqué en France.

SUR
PRÉCO

Saucisson de cheval
fumé 350/400 g
Saucisson de cheval fumé
à la sciure de hêtre,
conditionné en boyau
naturel rouge.
Poids 350 à 400 g.
Cdt x 5.
Fabriqué en France.
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25482
1/2 mortadelle
à la truffe 4.5 kg
Leoncini

Mortadelle italienne pur porc, élaborée 
uniquement avec des arômes naturels et 
sans polyphosphates ajoutés, parfumée 
à la truffe (1.2 %). Viande origine U.E. 
Poids env 4.5 kg. Cdt x 2.
Fabriqué en Italie.

49835
1/2 mortadelle
pistachée 3 kg
Leoncini

Mortadelle italienne de petit diamètre 
15cm, à base de viande de porc fraîche, 
recette qualitative dite Paninoteca, 
uniquement avec des arômes naturels et 
sans polyphosphates. Viande origine U.E. 
Poids environ 3 kg. Fabriqué en Italie. SUR

PRÉCO

57874
Saucisson à l’ail fumé 
choix 1 kg
Saucisson cuit à l’ail fumé qualité
Choix, élaboré à partir de viande
de porc origine France. Poids 1 kg.
Fabriqué en France

57875
Cervelas cuit choix
1 kg
Cervelas cuit qualité Choix droit, élaboré 
à partir de viande de porc origine France. 
Poids 1 kg. Fabriqué en France.

159888
Saucisson cuit courbe 
fumé 350 g x 5
Saucisson cuit pur porc courbe, fumé 
au bois de hêtre. Viande origine France/
Belgique. Poids 1.750 kg.
Fabriqué en France.



71697
Petit salé maubeugeois
Produit régional traditionnel en gelée, 
composé de jambon, de langue et de 
museau. Viande origine France.
Poids environ 1.5 kg.
Fabriqué dans les Hauts-de-France.

CHARCUTERIE CUITE ET VIANDES FROIDES

49734
Pieds de porc cuits au 
bouillon 325 g x 2
Pieds de porc cuits au bouillon de 
légumes et plantes aromatiques.
Poids 0.650 kg. Transformé en France.

48667
Tripes de porc
3 kg
Tripes élaborées à partir de viande de 
porc origine France. Poids 3 kg. Cdt x 2. 
Fabriqué en France.

69733
Tripes à la mode de Caen 
pain 2.350 kg
Tripes cuisinées aux petits légumes puis 
moulées main en pain.
Viande origine France. Poids 2.350 kg. 
abriqué en France.
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49928
Tripes à la tomate et 
aux herbes de Provence 
3.350 kg

Tripes à la tomate cuisinées à la tomate, 
au vin blanc et aux herbes de Provence. 
Morceaux tendres, grâce à leur cuisson 
lente. Poids 3.35 kg. Fabriqué en France.

179926
Tripes à la mode
de Caen 3.350 kg

Tripes à la mode de Caen, cuisinées au 
beurre et au Calvados. Morceaux
particulièrement tendres grâce à leur 
cuisson lente. Poids 3.35 kg.
Fabriqué en France.



CHARCUTERIE CUITE ET VIANDES FROIDES

154530
Rôti de porc cuit 
supérieur Tradition
4.3 kg
Rôti de porc cuit salé au sel de
Noirmoutier et élaboré à partir de porc 
origine France. Poids environ 4.3 kg. 
Fabriqué en France.

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR
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113737
Jambonneau cuit 
supérieur 500 g x 5
Jambonneau cuit supérieur. Viande 
origine France. Poids environ 2.5 kg. 
Fabriqué en France.

162422
Blanc de poulet au citron 
3.5 kg
      Morceaux de blancs de poulet
      agrémentés de rondelles de citron, 
      présentés en gelée. 
      Viande origine France ou U.E..
      Poids 3.5 kg.
      Fabriqué en France.

165901
Rôti de de dinde cuit
2.5 kg
Filet de dinde rôti, de forme arrondie et 
d’aspect bruni. Se tranche facilement à 
la machine ou au couteau. Garanti sans 
porc. Viande origine U.E. Poids 2.5 kg. 
Fabriqué en France.

22909
Cœur filet de porcelet 
cuit 1.1 kg

Viande de porcelet traitée en salaison, 
à rôtir au four jusqu’à obtention d’une 
couenne croustillante ou à dorer, en 
tranches, sur le barbecue.
Poids env. 1.1 kg. Fabriqué en France

59080
Langue de porc cuite
3 kg
Langue de porc cuite en gelée,
à déguster froide. Viande origine U.E. 
Poids environ 3 kg. Fabriqué en France

62469
Rôti de boeuf cuit
2.2 kg
Rôti de boeuf cuit et assaisonné.
Viande origine U.E.
Poids 2.2 kg. Fabriqué en France.



22905
Effiloché de bœuf cuit
1 kg
A dorer idéalement à la plancha pour 
obtenir un effiloché croustillant, pour 
garniture de burgers savoureux.
Poids 1 kg. Transformé en France.

112390
Tête roulée langue 
bardée 2.6 kg
Tête roulée avec langue, bardée. Porc né 
et abattu en France. Poids environ 2.6 kg. 
Fabriqué en France.

CHARCUTERIE CUITE ET VIANDES FROIDES

165791
Persillé avec langue 
(saladier) 2.5 kg
Pâté de tête persillé avec langue, 
présenté en saladier de verre.
Poids 2.5 kg. Cdt x 1. Fabriqué en France.

25545
Ribs de porc précuits 
750 g
Ribs de porc à griller ou à saisir, déjà 
prêts, au coeur moelleux et fondant. 
Peuvent être personnalisés avec une 
marinade épaisse. Poids env. 750 g. 
Transformé en France.

71696 
Pâté de tête persillé
Produit traditionnel composé de tête 
et de langue de porc. Viande origine 
France. Poids environ 2.8 kg. Cdt x 4. 
Fabriqué dans les Hauts-de-France.
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160407
Potjevlesch 
La Flamande 4 kg

Spécialité régionale à base de viandes
de porc, poulet, veau et lapin, pris
dans une gelée aromatique.
Poids environ 4 kg. 
ransformé en France.
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29068
Croque-Monsieur
200 g x 8
Croque-Monsieur au pain de mie
richement garni d’une béchamel à
l’emmental, d’une tranche de jambon 
maison et d’emmental râpé.
Légèrement doré au four.
Poids 200 g x 8. Transformé en France.

29061
Quiche Lorraine 150 g x 
12
Quiche généreusement garnie de 
jambon supérieur, lardons et emmental, 
fabriquée à la main et présentée dans 
une pâte brisée pur beurre. Viande 
origine U.E. Poids 150 g x 12.
Transformé en France.

29067
Coquille St Jacques 
normande 180 g x 4
Noix de St Jacques cuisinées dans une 
sauce crémeuse aux champignons 
émincés, échalotes et crème fraîche.
La surface est décorée d’un peu de 
chapelure et d’une pièce de pâte
feuilletée pur beurre
 Poids 180 g x 4. Transformé en France.

25663
Mini tourte
champignons 120 g x 9
Mini tourte pâte pur beurre, farcie 
d’une sauce à la crème, réhaussée de
champignons de Paris.
Poids 120 g x 9. Transformé en France.

29088
Quiche 3 fromages
2.8 kg

Tarte aux 3 fromages (emmental,
reblochon et fromage de chèvre), sans
viande, qui ravira les amateurs de
fromage ! Pâte pur beurre.
Poids environ 2.8 kg Cdt x 1.
Transformé en France
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29062
Quiche aux poireaux
150 g x 12
Tarte généreusement garnie de poireaux 
frais revenus dans du beurre, présentée 
en pâte brisée pur beurre.
Poids 150 g x 12. Transformé en France.

29063
Quiche saumon épinards 
150 g x 12
Tarte généreusement garnie de 
morceaux entiers de saumon frais et 
d’un flan à la crème, présentée en pâte 
brisée pur beurre. Poids 150 g x 12. 
Transformé en France.
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29085
Quiche Lorraine Club
2.9 kg
Quiche généreusement garnie
de jambon supérieur, lardons et
emmental, fabriquée à la main et 
présentée dans une pâte brisée pur 
beurre.
Viande origine U.E.
Poids environ 2.9 kg
Cdt x 1. Transformé en France
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29087
Quiche saumon
épinards 2.9 kg

Tarte généreusement garnie de 
morceaux entiers de saumon frais et 
d’un flan à la crème, présentée en pâte 
brisée pur beurre. Poids environ 2.9 kg. 
Cdt x 1. Transformé en France.
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49796
Bouchée garnie au ris
de veau 150 g x 8

Garniture à base de viande de volaille 
et ris de veau, dans une sauce cuisinée 
au vin blanc, aux champignons et à la 
crème. Viandes origine U.E et non U.E. 
Poids 1.2 kg. Lot de 8.
Fabriqué en France.SUR

PRÉCO
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165588
Saucisson aux
pistaches brioché
120 g x 6
Saucisson pistaché et brioché dans la 
pure tradition gastronomique lyonnaise. 
Viande origine France. Poids 120 g x 6. 
Fabriqué en France.

29069
Bouchée à la reine
garnie 150 g x 8
Garniture à base de viande de volaille et 
champignons de Paris, dans une sauce 
cuisinée au vin blanc et à la crème. 
Croûte feuilletée pur beurre.
Viande origine U.E. Poids 150 g x 8. 
Transformé en France.

165346
Friand à la viande
110 g x 3
Pâte feuilletée pur beurre renfermant 
une farce pur porc (origine France) 
délicatement parfumée aux épices et 
Marc de Bourgogne. Poids 110 g x 3. 
Transformé en France.

29066
Bûchette au fromage 
160 g x 8
Spécialité composée d’un rouleau de 
pâte feuilletée pur beurre garni d’une 
sauce au fromage façon Mornay.
Poids 160 g x 8. Transformé en France.

29090
1/2 Pizza plaque
30 x 40 cm 2.5 kg
Pizza revisitée élaborée à base d’une 
pâte brisée garnie de tomates fraîches, 
sauce tomate, jambon et lardons, 
emmental, olives noires et parsemée 
d’origan. Poids 2,5 kg. Cdt x 1.
Transformé en France.

29070
Pizza Reine 160 g x 8
Pizza Reine garnie de champignons,
jambon supérieur, emmental, sauce 
tomate, olives noires et parfumée aux 
herbes de Provence. Poids 160 g x 8. 
Transformé en France.

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR
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PLATS CUISINÉS ET ACCOMPAGNEMENTS

25486
Embeurrée de pommes 
de terre 1.5 kg
Délicieuse écrasée de pommes de terre 
montée au beurre. Poids 1,5 kg. Cdt x 4. 
Transformé en France.

551286
Paupiette de saumon au 
beurre citronné 1.44 kg
Paupiette de saumon farcie d’une 
mousseline de poisson blanc enrichie 
d’asperges, de crème et fines herbes, 
accompagnée d’une sauce crémeuse 
beurre citron. Poids 1.44 kg. Cdt x 2. 
Transformé en France.

65076
Blanquette de veau 
2.160 kg
Morceaux de veau mijotés dans une 
sauce crémeuse à base de fond de veau, 
agrémentée de petits champignons, 
oignons grelots et de carottes. Viande 
origine U.E. Poids 2.16 kg. Cdt x 2. 
Transformé en France.

165621
Boulettes au boeuf
à la milanaise 2.4 kg
Boulettes de viande de boeuf mijotées 
dans une sauce tomate cuisinée à 
l’huile d’olive, avec des oignons et petits 
légumes en brunoise, parfumée de 
zestes d’agrumes. Poids 2.4 kg. Cdt x 2. 
Transformé en France.
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550386
Paupiette de veau sauce 
champignons tomatée 
2 kg

Paupiette de veau dans une sauce 
tomatée agrémentée de champignons 
de Paris. Poids 2 kg. Cdt x 2.
Transformé en France
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160374
Aiguillettes de poulet
à la normande 1.85 kg
Aiguillettes de poulet cuisinées dans 
une sauce riche en crème, parfumée au 
Calvados et agrémentée de
champignons de Paris émincés.
Viande origine U.E. Poids 1.85 kg.
Cdt x 2. Transformé en France.

159070
Rognons de porc sauce 
au Madère 2.4 kg
Rognons de porc en morceaux, cuisinés 
dans un fond de boeuf tomaté relevé au 
Madère et persillé. Poids environ 2.4 kg. 
Cdt x 2. Transformé en France

PLATS CUISINÉS ET ACCOMPAGNEMENTS
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65077
Jarrets d’agneau au 
thym 2.6 kg
Jarrets avant de l’agneau, avec os, 
dorés au four puis cuisinés dans un jus 
parfumé au thym. Viande origine U.E. et 
hors U.E. Poids environ 2.6 kg. Cdt x 2. 
Transformé en France.

60709
Langue de boeuf
piquante 2.4 kg
Tranches de langue de boeuf cuisinées 
dans une sauce brune piquante à base 
de vin blanc, de vinaigre et de
cornichons. Viande origine U.E et non 
U.E. Poids 2.4 kg. Cdt x 2
 Transformé en France.

169491
Rougail de saucisses
2.2 kg
Tronçons de saucisse fumée mijotés dans 
une sauce riche en tomate et oignons 
émincés, revenus à l’huile d’olive et 
légèrement pimentés. Poids 2.2 kg.
Cdt x 2. Transformé en France.

68347
Choucroute cuisinée
11 kg
Choucroute cuisinée de façon
traditionnelle dans un bouillon de 
légumes et assaisonnée au saindoux. 
Conditonnée en seau de 11 kg.
Transformé en France.

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR
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167354
Carbonade flamande 
2.350 kg

Morceaux de boeuf assaisonnés, mijotés 
au four dans une sauce à base de bière, 
miel et 4 épices. Viande origine U.E. 
Poids 2.350 kg. Cdt x 2.
Transformé en France.

SUR
PRÉCO

X 2



49643
Roesti aux lardons et
à l’emmental 120 g x 20
Spécialité de galettes de pommes de 
terre, lardons fumés au bois de hêtre et 
emmental. Poids 2.4 kg. Cdt x 1.
Transformé en France.

165628
Couscous complet kit 
6.05 kg
Couscous en kit, composé d’un mélande 
de 3 viandes (haut de cuisse de poulet, 
boulettes de viande, merguez), d’un 
mélange de légumes et de semoule 
agrémentée de raisins secs cuisinés dans 
un jus parfumé et épicé. Viandes origine 
U.E et non U.E. Poids 6,05 kg. Cdt x 1. 
Transformé en France.

65195
Paëlla de poulet 4.72 kg
Paëlla cuisinée selon la recette
traditionnelle espagnole, avec riz aux
petits légumes, pilons et cuisses de
poulet, chorizo, moules, crevettes,
anneaux de calamars,.
Viandes origine U.E. Poids 4.72 kg
Cdt x 1. Transformé en France.

PLATS CUISINÉS ET ACCOMPAGNEMENTS

29081
Galette de pomme
de terre 120 g x 20
Galettes composées de pommes de terre 
finement râpées, réhaussées par des 
épices, des oignons et du persil hâché 
puis dorées des deux côtés. Poids 2.4 kg. 
Cdt x 1. Transformé en France.

36640
Lasagne bolonaise 5 kg 
avec raviers
Lasagne bolognaise au porc, composée 
de 5 couches de pâtes fraîches nappées 
de béchamel et recouvertes de fromage 
râpé. Présentée avec 12 raviers alu.
Poids 5 kg. Transformé en France.

29083
Gratin méridional 3 kg
Gratin composé de tomates et
courgettes, posées sur la tranches, dans 
un appareil de type flan, et cuites au four. 
Poids 3 kg. Cdt x 1. Transformé en France.

71907
Cassoulet 2.950 kg
Cassoulet composé de haricots blancs 
cuisinés dans un jus tomaté, de saucisses 
de Toulouse, de manchons de canard 
et de saucisson à l’ail, revenus dans la 
graisse de canard. Poids 2.95 kg. Cdt x 2. 
Transformé en France

31463
Lasagne aux 2 saumons 
3 kg
Lasagne onctueuse aux 2 saumons
(saumon frais & saumon fumé),
5 couches de pâtes fraiches et une 
couche d’épinards. Le tout recouvert
de fromage râpé. Poids 3 Kg.
Cdt x 1. Transformé en France.
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154560
Beignets de crevettes 
panés 20 g x 6
Beignets de crevettes panés,
accompagnés d’une sauce aigre douce. 
Beignets à réchauffer au four traditionnel.
Poids 140g. Cdt x 6 lots de 6. 
ransformé en France.

SPÉCIALITÉS D’ASIE
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154557
Nems de poulet 65 g x 8
Nems de poulet accompagnés de 2 
sauces nuoc mam, à réchauffer au four 
ou à la poêle. Poids 2.240 kg. Cdt 4 lots 
de 8. Transformé en France.

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

SUR
PRÉCO
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154558
Nems de porc 65 g x 8
Nems de porc accompagnés de 2 sauces 
nuoc mam, à réchauffer au four ou à la 
poêle. Poids 2.240 kg. Cdt 4 lots de 8. 
Transformé en France.

SUR
PRÉCO



154555
Emincé de poulet curry 
madras 2 kg
Emincés de poulet cuisinés dans une 
sauce parfumée au lait de coco, relevée 
de curry et gingembre, parfumée d’un 
zeste de citron et de coriandre.
Viande origine U.E.
Poids 2 kg. Cdt x 2.
Transformé en France.

SPÉCIALITÉS D’ASIE

48881
Emincé de poulet tikka 
massala 1.760 kg
Emincés de poulet cuisinés dans une 
sauce à base de fromage blanc et lait 
de coco, épicée, avec des marquants de 
raisins secs et amandes.
Viande origine France. 
Poids 1.760 kg. Cdt x 2
Transformé en France.

154562
Samossas de boeuf
au curry 25 g x 8
Samossas de boeuf cuisinés au curry, 
accompagnés d’une sauce aigre douce.
A réchauffer au four traditionnel.
Poids 220 g. Cdt x 6 lots de 8.
Transformé en France.

160431
Riz cantonnais 1.5 kg
Riz basmati cuisiné, agrémenté de 
morceaux d’omelette épicée, de petits 
dés d’épaule, petits pois et carottes.
Poids 1.5 kg. Cdt x 2.
Transformé en France.
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154745
Emincé de porc
au caramel 2 kg
Emincés de viande de porc cuisinés 
dans une sauce sirupeuse au caramel, 
parsemés de graines de sésame.
Poids 2 kg. Cdt x 2.
Transformé en France.
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SPÉCIALITÉS D’ASIE
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154559
Acras de morue 20 g x 9
Acras de morue accompagnés d’une 
sauce aigre douce, à réchauffer au four 
traditionnel. Poids 200 g. Cdt x 6
 Transformé en France.

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

154746
Nouilles chinoises 2 kg
Nouilles chinoises cuisinées aux huiles 
de colza et sésame, agrémentées de 
champignons noirs, poivrons rouges et 
épices. Poids 2 kg. Cdt x 2. Transformé 
en France.

SUR
PRÉCO

SUR
PRÉCO













































60

Mise en oeuvre



BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

554278
Cheddar Galloway râpé 
1 kg
Version râpée, pour une utilisation 
facilitée.
Conditionné dans les Hauts-de-France. 
Poids 1 kg.

MISE EN ŒUVRE

42743
Maroilles Finaud 720 g
Fromage à pâte molle à croûte lavée, 
au lait de vache pasteurisé. Fabriqué et 
affiné en Thiérache. Poids 720 g.

176885
Emmental bloc 3 kg
Fromage à pâte pressée non cuite,
au lait de vache pasteurisé. 
Fabriqué aux Pays-Bas. Poids 3 kg.

190139
Emmental bloc 3/4 kg
Fromage à pâte pressée au lait de vache 
pasteurisé, coupé en bloc de 3 à 4 kg.
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59359
Reblochon lait cru 
Le Chatillon 500 g

Fromage à pâte pressée non cuite,
au lait cru et entier de vache.
Fabriqué en Savoie. Poids env 500 g.

43684
Cheddar Galloway 
2.5 kg

Cheddar à pâte colorée, au lait
pasteurisé, fabriqué dans l’archipel
des Orcades, au nord de l’Ecosse.
Fondant exceptionnel, idéal pour
la réalisation de welsh. Poids 2.5 kg.



43262
Parmigiano Reggiano 
râpé 1 kg
Parmigiano Reggiano au lait cru de 
vache râpé. Fabriqué en Italie.
Poids 1 kg.

171030
Parmigiano Reggiano 
pétales 500 g
Parmigiano Reggiano au lait cru
de vache, taillé en copeaux.
Fabriqué en Italie. Poids 500 g.

MISE EN ŒUVRE

32289
Roquefort lait cru 1/2 p 
1.350 kg
Fromage à pâte persillée au lait cru et 
entier de brebis. Fabriqué en Aveyron. 
Poids 1.350 kg.

47016
Cheddar rouge râpé 1 kg
Cheddar rouge au lait de vache
pasteurisé râpé, pour une utilisation 
facilitée. Conditionné en Côte d’Or.
Poids 1 kg.

46928
Emmental râpé 1 kg
Emmental râpé, pour une utilisation 
facilitée. Conditionné en Belgique.
Poids 1 kg.

46893
Grana Padano râpé 1 kg
Grana Padano au lait cru de vache,
minimum 9 mois d’affinage, râpé.
Fabriqué en Italie. Poids 1 kg. Cdt x 5.

145014
Grana Padano copeaux 
500 g
Grana padano au lait cru de vache, 
minimum 9 mois d’affinage,
conditionné en copeaux.
Idéal pour les salades
composées.
Poids 500 g.
Fabriqué en Italie.
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42390
Emmental dés 1 kg
Fromage à pâte pressée cuite, au lait
de vache pasteurisé, coupé en dés de
10 x 10 mm. Transformé dans
les Hauts-de-France.



MISE EN ŒUVRE

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

46699
Mozzarella brins 2.5 kg
Mozzarella française au lait pasteurisé, 
râpée. Fabriquée dans le Morbihan. 
Poids 2.5 kg.

59305
Mozzarella cossettes 
2.5 kg
Mozzarella au lait pasteurisé, coupée 
en cossettes. Conditionné en Belgique. 
Poids 2.5 kg.

67197
Cantadou ail fines
herbes 500 g
Fromage au lait pasteurisé
type “cream cheese”, parfumé
ail et fines herbes, facile
à délayer et à tartiner.
Fabriqué dans la Sarthe.
Poids 500 g.

43263
Roquefort mini
dés 250 g x 2
Fromage de Roquefort taillé en mini dés 
et conditionné en barquettes de
2 x 250g. Fabriqué en Aveyron.
Poids 500 g.
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67213
Cantadou nature
500 g
        Fromage au lait pasteurisé type
        “cream cheese” facile à délayer et
         à tartiner. Fabriqué dans la Sarthe.
         Poids 500 g. Cdt x 4.

46362
Mascarpone 500 g
Mascarpone au lait pasteurisé de vache. 
Fabriqué en Italie. Poids 500 g.

31051
Boursin cuisine ail fines 
herbes 1 kg
Spécialité culinaire au lait
entier pasteurisé de vache,
parfumé ail et fines herbes.
Fabriqué en Normandie.
Poids 1 kg.



31247
Emmental tranches
240 g
Emmental au lait de vache pasteurisé, 
tranches de 5 x 15 mm. Conditionné 
dans les Hauts-de-France. Poids 240 g.

59857
Cheddar rouge
tranches 20 g 1 kg
Cheddar au lait de vache pasteurisé, 
en tranches de 9cm x 9cm. Environ 
50 tranches par barquette. Poids 1 kg. 
Transformé en France.

46750
Mimolette 32 tranches 
480 g
Mimolette au lait de vache pasteurisé, 
tranches de 15 g. Conditionné dans
les Hauts-de-France. Poids 480 g.

554281
Cheddar fondu 88 tranches 1.082 kg
Cheddar coloré en tranches, spécial burgers. Conditionné aux Pays-Bas. 
Poids 1.082 kg.
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51016
Feta cubes
brebis / chèvre 500 g

Fromage grec traditionnel aux laits
pasteurisés de brebis (70 %) et chèvre 
(30%) coupé en cubes. Poids 500 g.

MISE EN ŒUVRE

64417
Mozzarella cerise 5 g 
seau 1 kg
Fromage à pâte filée au lait de vache 
pasteurisé, en format cerise
 Fabriqué en Italie. Poids 1 kg.

42393
Mimolette rouge cubes 
1 kg
Mimolette au lait de vache pasteurisé 
coupé en cubes. Poids 1 kg.



MISE EN ŒUVRE

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

235284
Margarine végétale 
allégée 500 g
Margarine allégée en papier sulfu. 
Fabriquée en Belgique. Poids 500 g.

47342
Beurre léger tartinable 
1 kg
Beurre léger 40 % M.G. spécial
sandwich. Fabriqué dans 
le Puy de Dôme. Poids 1 kg.

190004
Beurre doux 250 g
Beurre doux plaquette 250 g.

190003
Beurre doux motte 5 kg
Beurre doux motte.
Fabriqué en Normandie.
Poids 5 kg.
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68653
Jaune d’œuf liquide 1 kg
Jaune d’œuf liquide pasteurisé, en
bouteille (1 kg jaune = 66 œufs).
Conditionné en Belgique. Poids 1 kg.

46897
Œufs 53/63
Œufs conditionnés en alvéoles de
cellulose. Conditionné dans
les Hauts-de-France. Cdt x 90.

MISE EN ŒUVRE

100330
Œufs durs écalés 5. kg
Œufs durs écalés prêts à l’emploi,
conditionné dans un seau et recouverts 
de saumure. Quantité : 75 pièces.
Poids 5.025 kg. Fabriqué en France.

144179
Œufs durs écalés
1.44 kg
Œufs durs écalés prêts à l’emploi, en 
plaque 4 x 10. Conditionné en Belgique. 
Poids 1.44 kg.

68482
Œuf liquide entier 1 kg
Œuf entier liquide pasteurisé, en 
bouteille. Conditionné en Belgique. 
Poids 1 kg.

36443
Œuf liquide entier 2 kgg
Œuf entier liquide pasteurisé, en 
bouteille. Conditionné en Belgique. 
Poids 2 kg.

555525
Blanc d’œuf liquide 1 kg
Blanc d’œuf liquide pasteurisé, en
bouteille (1kg blanc = 33 œufs).
Conditionné en Belgique. Poids 1 kg.
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MISE EN ŒUVRE

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

51153
Lait UHT entier
1 litre
Lait stérilisé entier UHT origine France, 
en bouteille avec bouchon. Poids 1 litre. 
Cdt x 6

101393
Lait UHT 1/2 écrémé 
outre 10 litres
Lait stérilisé 1/2 écréme UHT origine 
France, conditionné en outre de 10 litres. 
Cdt x 1

113941
Lait UHT 1/2 écrémé
1 litre
Lait stérilisé 1/2 écrémé UHT
origine France. Poids 1 litre.
Cdt x 6

142333
Crème UHT 35%
Simplement France 
Frais 1 litre
Crème stérilisée UHT 35 % de M.G. 
Fabriquée en France. Poids 1 litre.
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MISE EN ŒUVRE

112505
Crème UHT 35 %
 Campagne de France
1 litre
Crème stérilisée UHT 35 % de M.G.. 
Fabriquée à partir de lait de Normandie. 
Poids 1 litre.

44610
Crème UHT 18 %
Campagne de France
1 litre
Crème légère stérilisée UHT 18 %
de M.G, spéciale cuisson.
Lait origine France.Poids 1 litre.

100246
Crème fraîche épaisse 
30 % Bourg Fleuri 1 litre
Crème fraîche pasteurisée.
Lait origine France. Poids 1 litre.

111360
Crème fraîche épaisse 
30% Campagne de 
France 5 litres
Crème fraîche pasteurisée, fabriquée
à partir de lait de Normandie.
Poids 5 litres.

50708
Crème UHT 30 % Terres 
de Fraîcheur 1 litre
Crème fluide UHT 30 % de M.G.
Lait origine U.E. Poids 1 litre.

53485
Fromage frais battu
3.1 % Campagne de 
France 5 kg
Fromage frais battu nature au lait
demi-écrémé pasteurisé.
Lait origine France. Poids 5 kg.
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MISE EN ŒUVRE

553348
Roulé de surimi
mosaïque 1 k g
Surimi de chair de poisson.
Poissons origine Alaska et Pacifique.
Fabriqué en France. Poids 1 kg.

159384
Roulé de saumon 1 kg
Roulade de saumon à consommer froid. 
Elaboré à partir de saumon de
l’Atlantique et saumon rose du
Pacifique. Fabriqué en France. Poids 1 kg.

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

164203
Pomme de terre
parisienne précuite 4 kg
Pommes de terre précuites,
conditionnées sous vide.
Fabriqué aux Pays-Bas. Poids 4 kg.

164204
Pomme de terre vapeur 
4 kg
Pommes de terre en rondelles 6mm, 
précuites et conditionnées sous vide. 
Fabriqué aux Pays-Bas. Poids 4 kg.

149055
Chutes de saumon fumé 
500 g
Chutes de saumon fumé de l’Atlan-
tique, préparées à partir de queues de 
saumons salés et fumés au bois de hêtre. 
Transformé dans les Hauts-de-France. 
Poids 500 g.

553393
Miettes de surimi
saveur crabe 500 g
Surimi de chair de poisson saveur crabe. 
Poissons origine Pacifique ou Atlantique. 
Pêche durable. Fabriqué en France.
Poids 500 g.
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72337
Gratin dauphinois
fromager 2 kg

Pommes de terre précuites dans une 
sauce au fromage, conditionnées sous 
vide. Elaboré avec des oeufs de poules 
élevées au sol. Fabriqué aux Pays-Bas. 
Poids 2 kg.



22905
Effiloché de boeuf
1 kg

Effiloché de boeuf cuit, prêt à l’emploi. 
Idéal pour les burgers ! Poids 1kg.

249291
Pain d’épices tranché 
500 g
Pain d’épices nature, tranché.
Poids 500 g. Cdt x 12.
Fabriqué en Belgique.

69062
Pain pour Bruschetta 
400 g
Grandes tartines de pain à l’huile
d’olives, spécial bruchetta. Poids 400 g. 
Cdt x 8. Fabriqué en France.

MISE EN ŒUVRE

171321
Gésiers de poulet
confits 1 kg
Gésiers de poulet confits à la graisse 
de canard, en cuisson longue et basse 
température. Tendreté garantie !
Conditionné en boyau de 1 kg
portionnable. Fabriqué en France.

167275
Lardon fumé allumette 
1 kg
Elaboré à partir de morceaux de
la poitrine du porc traités en salaison,
étuvés et fumés puis taillés en
allumettes. Viande origine U.E.
Fabriqué en France. Poids 1 kg.

553354
Lardon fumé 1 kg
Elaboré à partir de morceaux de la 
poitrine du porc traités en salaison, 
étuvés et fumés. Viande origine U.E. 
Fabriqué en France; Poids 1 kg.

71703
Dés de jambon 10 x 10 
1 kg
Jambon Standard taillé en dés de
10 mm. Viande de porc origine U.E. 
Fabriqué en France. Poids 1 kg.
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BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

71

101515
Levure ménagère
l’Hirondelle 42 g
Levure pressée 42 g x 12.
Fabriqué en France.

181973
Pâte feuilletée pâtissière 4.250 kg
Pâte feuilletée fraîche épaisse (3.3 mm) enroulée sur papier cuisson.
Longueur : 2.2 mètres. Fabriquée en Belgique. Poids 4.250 kg. Cdt x 1

SUR
PRÉCO

181971
Pâte feuilletée Vegan 4.250 kg
Pâte feuilletée fraîche VEGAN (épaisseur 2.5 mm) enroulée sur papier cuisson.
Longueur 3.5 mètres. Fabriquée en Belgique. Poids 4.250 kg. Cdt x 1

SUR
PRÉCO

181972
Pâte feuilletée traditionnelle 4.250 kg
Pâte feuilletée fraîche (épaisseur 2.5 mm) enroulée sur papier cuisson.
Longueur 3.5 mètres. Fabriquée en Belgique. Poids 4.250 kg. Cdt 1

SUR
PRÉCO



MISE EN ŒUVRE
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230120
Disques de pâte à pizza 
300 g x 9
Pâte à pizza fraîche diamètre 30 cm, en 
rouleau. Fabriquée en Belgique.
Poids 2.700 g. Cdt x 1

SUR
PRÉCO

230121
Pâte à pizza
rectangulaire 4.2 kg
Pâte à pizza fraîche en rouleau
 Largueur 40 cm. Longueur 2.40 mètres.
Fabriquée en Belgique. Poids 4.2 kg. 
Cdt x 1

SUR
PRÉCO

181974
Pâte brisée 4.250 kg
Pâte brisée fraîche (épaisseur 2.5 mm) 
enroulée sur papier cuisson. Longueur 
3.5 mètres. Fabriquée en Belgique.
Poids 4.250 kg. Cdt x 1

SUR
PRÉCO
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BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

25395
Menu de mouton calibre 
24/26 catégorie A,
20 kg
Boyaux menus de mouton, issus de 
l’intestin grêle de mouton dégraissé, 
sans matière stercoraire. Conditionné sur 
tube (15 masses). Pour fabrication
de chipolatas et merguez. Origine U.E.
et non U.E. Transformé en France.
Poids 20 kg. Cdt x 1.

25397
Menu de porc calibre 
30/32 catégorie A,
20 kg
Boyaux menus de porc 5 x 90 m, issus 
de l’intestin grêle de porc dégraissé, 
sans matière stercoraire. Conditionné sur 
tube. Pour fabrication Boudin blanc et 
saucisse de Toulouse. Viande origine U.E. 
et non U.E. Transformé en France.
Poids 20 kg. Cdt x 1.

25405
Gros de boeuf en sel sec 
calibre 50/55 catégorie 
A, 1 kg
Egalement appelés “Droits de boeuf”, 
boyaux préparés à partir de la partie 
proximale des gros intestins des bovins. 
Dimensions 6 x 9 mètres.
Pour fabrication de Saucisson à l’ail, 
saucisson sec, etc ... Viande origine U.E. 
et non U.E. Transformé en France.
Poids 1 kg. Cdt x 6.

25404
Menus de boeuf en 
sel sec calibre 43/46 
catégorie A, 3 kg
Menus de boeuf issus de l’intestin
grêle de boeuf dégraissé, sans
matière stercoraire.
Dimensions 1 x 50 mètres.
Pour fabrication de Saucisson à l’ail
cervelat cuit, etc … Viande origine U.E. 
et non U.E. Transformé en France.
Poids 3 kg. Cdt x 1.
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25432
Gelée claire 1 kg.
Gélatine de couleur 
blanche/beige

25433
Gelée dorée 1 kg.
Gélatine de couleur 
beige/jaune

25623
Gelée ambrée 1 kg.
Gélatine de couleur 
beige/brune au goût 
viandé

25407
La Gourdinade
Tandoori 120 g
Huile épaisse de couleur jaune avec 
marquants carottes, poivrons rouges et 
persil. Goût curry citronné. Convient pour
la volaille, le porc, le veau et le poisson.
Poids 120 g.
Cdt x 12.
Fabriqué en France.

25408
La Gourdinade
Thym/citron 120 g
Huile épaisse de couleur verte avec 
marquants thym et zestes de citron. Goût 
thym-citron. Convient pour la volaille et 
le poisson.
Poids 120 g
 Cdt x 12.
Fabriqué en France.

25409
La Gourdinade
Tex Mex 120 g
Huile épaisse de couleur orange-rouge 
avec marquants poivrons rouges.
Goût épicé. Convient pour les
viandes de boeuf et de porc.
Poids 120 g. Cdt x 12.
Fabriqué en France.

25410
La Gourdinade
tomate/basilic 120 g
Huile épaisse de couleur rouge avec 
marquants basilic et poivrons rouges. 
Goût tomate-basilic. Convient pour
la volaille, le porc et le poisson.
Poids 120 g.
Cdt x 12.
Fabriqué en France.

SUR
PRÉCO

SUR
PRÉCO

SUR
PRÉCO

SUR
PRÉCO
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25424
Assaisonnement pour 
merguez saveur médium 
5 kg
Poudre de couleur orange/rouge, au 
goût épicé merguez (piment, cumin, 
paprika). Fabriqué en France. Poids 5 kg.

25391
Marinade goût ail
des ours 3 kg
Huile épaisse de couleur verte, avec 
marquants ail des ours. Dosage : 150g 
par kg de viande. Convient pour viandes 
blanches et poissons. Fabriqué en 
France. Poids 3 kg. Cdt x 1.

25380
Marinade Maître d’Hôtel 
3 kg
Huile épaisse de couleur beige verte, 
avec marquants de ciboulette et de 
poivre. Dosage : 80g par kg de viande. 
Convient pour viandes de boeuf, volaille, 
porc et poissons. Fabriqué en France. 
Poids 3 kg. Cdt x 1.

25386
Marinade à l’échalote
3 kg
Huile épaisse de couleur rouge orangée, 
avec marquants d’échalotes. Dosage : 
70g par kg de viande. Convient pour 
viandes de boeuf. Fabriqué en France. 
Poids 3 kg. Cdt x 1.

25507
Marinade goût barbecue 
3 Kg
Huile épaisse de couleur rouge orangée, 
avec marquants de poivrons rouges. 
Dosage : 80g par kg de viande.
Convient pour viandes de boeuf et 
viandes blanches. Fabriqué en France. 
Poids 3 kg. Cdt x 1.

25381
Marinade goût provençal 
3 kg
Huile épaisse de couleur rouge orangée, 
avec marquants herbes de Provence. 
Dosage : 80g par kg de viande. Convient 
pour viandes de boeuf, volaille, porc et 
poissons. Fabriqué en France.
Poids 3 kg. Cdt x 1.

25390
Marinade goût thym 
citron 3 kg
Huile épaisse de couleur verte, avec 
marquants de ciboulette et de poivre. 
Dosage : 80g par kg de viande.
Convient pour viandes de volaille et 
poissons. Fabriqué en France.
Poids 3 kg. Cdt x 1.

25513
Marinade goût curry
3 kg
Huile épaisse de couleur jaune, goût 
curry. Dosage : 150g par kg de viande. 
Convient pour viandes de volaille et de 
porc. Fabriqué en France. Poids 3 kg. 
Cdt x 1.

25389
Marinade goût Tex Mex 
3 kg
Huile épaisse de couleur rouge orangée, 
avec marquants thym et zestes de citron. 
Dosage : 150g par kg de viande.
Convient pour viandes de boeuf et
de porc. Fabriqué en France.
Poids 3 kg. Cdt x 1

25385
Marinade goût curry 
coco 3 kg
Huile épaisse de couleur jaune, avec 
marquants de noix de coco et de citron. 
Dosage : 100g par kg de viande. Convi-
ent pour viandes de volaille et de porc. 
Fabriqué en France. Poids 3 kg. Cdt x 1.

25382
Epices poulet rôti
5 kg
Poudre de couleur orange/marron au 
goût épicé, viandé. Dosage 18 g par kg. 
Fabriqué en France. Poids 5 kg.
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110841
Palets d’épinards
en branches 2.5 kg

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

120941
Haricots verts très fins 
2.5 kg

33605
Chou fleur 8-15 mm
2.5 kg

SURGELÉS

118244
Champignons émincés 
2.5 kg

111654
Petits pois très fins
2.5 kg

111123
Girolles
1 kg

100895
Brocoli 40/60 mm
2.5 kg



SURGELÉS
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29168
Poivron tricolore en 
lanières 2.5 kg

110859
Carotte en rondelle
2.5 kg

105461
Epinards en branches 
sachet 2.5 kg

107161
Oignon émincé
en rondelles 2.5 kg

110870
Courgette en rondelles 
2.5 kg

3174
Avocat en lamelles
1 kg



SURGELÉS
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2991
Wings de poulet 
croustillant
Manchons de poulet traités en salaison, 
panés et frits. Volaille origine France. 
Poids 5 kg.

88639
Ris de veau
800 g

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

106710
Onion rings 15 g 1 kg

101144
Cordon bleu de dinde 
cuit 100 g
A cuire à la poêle ou au four traditionnel. 
Volaille origine France. Poids 5 kg.

110871
Légumes pour couscous 
2.5 kg

33365
Légumes pour
ratatouille 2.5 kg

111207
Macédoine de légumes 
minute 5 kg

110882
Poireau en rondelle
2.5 kg



SURGELÉS
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8964
Crevettes Pop Corn
500 g
Queues de crevettes décortiquées 
enrobées de chapelure et préfrites.

111580
Noix de St Jacques avec 
corail. Origine Pérou. 
Poids 1 kg

118028
Moules décoquillées 
cuites du Pacifique 1 kg

9175
Crispy tender de filet
de poulet 40 g
Panure à base de cornflakes.
Poids 5 kg.

9005/7352
Noix de St Jacques
sans corail variété
zygochlamys
Patagonica

Poids 1 kg. Pêche durable Atlantique 
Sud-Ouest.

550243
Crevettes crues
décortiquées 26/30. 
Sachet de 800 g



SURGELÉS
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19813
Bouchées
de camembert 1 kg

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

110249
Cocktail de fruits
de mer
Comprenant moules, calamars
et crevettes. Poids 1 kg

X0

X 0

7348
Dos de colin / lieu en 
portions de 140 à 160g
Pêche durable. Poids 5 kg

9155
Pavé de saumon
du Pacifique, portions 
de 120 à 140g
Sans peau et sans arête. Poids 3 kg.

108889
Fisch and chips
de cabillaud 170/200 g

107060
Beurre ail/persil rouleau
250 g



SURGELÉS
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111180
Menthe douce coupée 
conditionnée en sachet 
zip de 250 g

111194
Persil coupé
sachet 1 kg

111157
Ciboulette coupée
conditionnée en sachet 
zip de 250 g

111179
Estragon coupé 
conditionné en sachet
zip de 250 g

55221
Mozzarella sticks
1 kg

103499
Coriandre coupée
conditionnée en sachet 
zip de 250 g

111178
Echalotes cubes 250 g 
conditionnées en sachet 
zip

111156
Basilic coupé
conditionné en sachet 
zip de 250 g



SURGELÉS
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BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

114641
Brisures de framboises 
conditionnées en sachet 
1 kg

373
Fond de tarte brisé MGV 
diamètre 138 mm.
Poids 65 g
Cdt x 36.

X0

X 0

117593
Cerfeuil
250 g

118065
Plaque de pain de mie 
nature, sans croûte
Format 400/300 mm.
Cdt 4 x 5 plaques.

20289
Navette nature
10 g
Cdt x 120

119282
Aneth coupé conditionné 
en sachet zip de
250 g

4618
Plaque de gaufres
pomme de terre/
emmental/persil
Format 370 x 310 mm.

Texture moelleuse à l’intérieur et
croustillante à l’extérieur. Cdt x 3.
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BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

165950
Saucisson sec de dinde 
tranché Halal 100 g
Produit élaboré à partir de viande de 
dinde cuisinée aux épices
Diamètre 70 mm. Barquette de
20 tranches. Poids 100 g. Cdt x 10.
Fabriqué en France.

115609
Jambon de dinde
rectangulaire Halal 
3.630 kg
Produit élaboré à partir de viande
de volaille, traité en salaison et cuit.
Viande origine France et non U.E.
Poids 3.630 kg. Cdt x 2.
Fabriqué en France.

162505
Chorizo boeuf/mouton 
Halal 200 g
Produit élaboré à partir de viande de 
boeuf et de mouton cuisinées aux
épices. Diamètre 34 mm.
Viandes origine U.E. Poids 200 g.
Cdt x 25. Fabriqué en France.

33896
Chorizo de dinde Halal 
1.2 kg
Produit élaboré à partir de viande de 
dinde mélangée à des épices. Diamètre 
70 mm. Viande origine U.E. Poids 1.2 kg. 
Cdt x 5. Fabriqué en France.

160118
Délice de poulet tranché 
Halal 100 g
Morceaux de poulet traités
en salaison, cuits et
tranchés.
Viande origine U.E.
et non U.E. Poids 100 g.
Cdt x 10. 
Fabriqué en France.

161985
Salami de dinde Halal
1.5 kg
Produit élaboré à partir de viande de dinde 
et canard. Diamètre 70 mm.
Viande origine U.E. Poids 1.5 kg.
Cdt x 5. Fabriqué en France.

SUR
PRÉCO

SUR
PRÉCO

SUR
PRÉCO L.S.

SUR
PRÉCO

SUR
PRÉCO L.S.

SUR
PRÉCO L.S.
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BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

240681
Vin blanc «cuvée de
la Maison» cépages
Grenache blanc et 
Clairette.
Bag in box 10 litres

185457
Vinaigre d’alcool coloré 
6% 1 litre

555345
Huile de colza
5 litres

183608
Pulco citron
professionnel 70 cl

552326
Huile d’olive
1 litre

552324
Huile de tournesol
5 litres

552327
Huile d’olive
5 litres
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ÉPICERIE

183826
Moutarde forte de Dijon 
5 kg

103240
Mayonnaise haute
fermetée
Toque & Tablier
4.650 kg

233746
Vinaigre balsamique
de Modène 6% 1 litre

554239
Sauce salade
Toque & Tablier
5 litres

185459
Vinaigre d’alcool blanc 
8% 1 litre

41412
Mayonnaise
Toque & Tablier
4.650 kg

170229
Moutarde à l’ancienne 
(grains de moutarde)
 1 kg



ÉPICERIE
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BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

170255
Cœurs d’artichauts boite 
4/4

249464
Champignons pied
 et morceaux boite 4/4

554941
Tomates pelées et
concassées boite 4/4

184878
Double concentré de 
tomate 28/30 boite 4/4
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ÉPICERIE

100928
Pêches au sirop 
4/4 (demi pêches 
préservées)

113965
Poires au sirop 4/4 (demi 
poires préservées)

32974
Filets d’anchois
allongés à l’huile 800 g.
Boite 4/4
Cdt x 12.

117495
Abricots au sirop
boite 4/4
(oreillons préservés)

102130
Olives noires
dénoyautées boite 4/4

100294
Asperges moyennes 
25/34 boite 4/4

102131
Olives vertes
dénoyautées boite 4/4

101271
Asperges Pic Nic
boite 1/4
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BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

554932
Farfalle qualité 
supérieure 5 kg

154183
Penne Rigate
5 kg

184602
Thon Listao avec 
morceaux, au naturel. 
Boite 4/4

106718
Escargots belle grosseur 
10 douzaines. Boite 4/4

248771
Thon Listao avec 
morceaux, au naturel. 
Poche de 1kg

181502
Bouchée Traiteur pur 
beurre x 72

154534
Tagliatelle nid 5 œufs
1 kg
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241140
Risoritto
(riz de Camargue)
qualité supérieure
2.5 kg

554937
Lasagne 1/4 Gastronome 
1 kg

554598
Riz basmati
5 kg

171120
Riz long thai qualité 
supérieure 5 kg

554600
Riz long étuvé type 
Indica qualité supérieure 
5 kg

554615
Couscous semoule 
moyen 5 kg
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BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

554229
Mélange 4 épices
320 g
symbole précommande

554213
Epices couscous
430 g

180408
Ail semoule
500 g

554212
Paprika doux
400 g

235854
Farine Reine de France 
T55 1 kg

554222
Curry fort
430 g

232285
Linguine
5 kg

554613
Chapelure brune
1 kg

SUR
PRÉCO
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249727
Poivre noir en poudre
1 kg

184661
Fond brun lié
900 g

554231
Raz-el-hanout
320 g

171006
Sel fin 1 kg 
Salins du Midi

180410
Cumin moulu
350 g

554228
Baies roses
220 g



ÉPICERIE
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BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

184663
Fond de veau blanc
800 g

184984
Jus de veau lié
900 g

554860
Roux blanc
1 kg

184665
Fumé de poisson
900 g
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BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

HYGIÈNE

GF007350
Lavette bleue super
72 g x 25
Format 50 x 35 cm. Cdt x 6

GF007352
Lavette jaune super
72 g x 25
Format 50 x 35 cm. Cdt x 6

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

233929
Aluminium boite
distributrice 30 cm
Longueur 200 mètres. 

240689
Film étirable boite
distributrice à glissière 
30 cm
Longueur 300 mètres. 

233930
Aluminium boite
distributrice 45 cm
Longueur 200 mètres. 

240690
Film étirable boite distributrice à glissière 45 cm 
Longueur 300 mètres. 

235195
Sac poubelle 130 litres 
x 20
Cdt x 5

GF007137
Eponge tampon vert GM 
x 10
Cdt x 15



HYGIÈNE

247485
Désinfectant
contact
alimentaire
750 ml,
sans rinçage
70 % alcool. Ph8. Cdt x 6

47359
Nettoyant
détartrant
inox
500 ml. Cdt x 6

247351
Dégraissant
cuisine graisse
tenace
Pulvérisateur 1 litre.
Cdt x 6

GF006304
Nettoyant sol
multiusage
Bidon de 5 litres. 

GF006105
Plonge manuelle
désinfectant cuisine
Bidon de 5 litres

246177
Essuie main
19/20 cm x 450
Dévidage central, longueur 90 mètres. 
Cdt x 6

GF004801
Liquide vaisselle main
Bidon de 5 litres. 

247366
Dégraissant cuisine 
graisse tenace
Bidon de 5 litres. 

247365
Nettoyant sol
surpuissant
Bidon de 5 litres. 

98



HYGIÈNE

174477
Distributeur de poche 
jetable confort XL
Format 59 x 28 cm. Cdt 10 x 100

247351
Dégraissant
cuisine graisse
tenace
Pulvérisateur 1 litre.
Cdt x 6

237063
Papier toilette maxi
compact
Ouate cellulose de qualité 
upérieure. Cdt x 36

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR

GF340542
Gant vinyle non poudré 
taille L x 100
Cdt x 10

243269
Bobine thermique CB
Format 57 x 40 mm. Cdt x 5
lots de 10 bobines

GF340541
Gant vinyle non poudré
taille M x 100
Cdt x 10

246967
Sac sous vide pour
machine à emballer
Format 300 x 400 mm. Cdt x 100

241886
Papier cuisson
gastronomique
Format 53 x 32.5 cm. Cdt x 500 feuilles

179457
Poche pâtissière jetable 
bleue
Format 30 x 54 cm. Cdt 5 x 100

99
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Demi jambon cuit truffé Martelli 4.3 kg
Demi jambon rôti aux herbes Rostello 4.2 kg
Effiloché de bœuf cuit 1 kg
Embeurrée de pommes de terre 1.5 kg
Emincé de porc au caramel 2 kg
Emincé de poulet curry madras 2 kg
Emincé de poulet tikka massala 1.760 kg
Filet mignon de coche séché 1 kg
Filet mignon de porc fumé 500 g x 3
Filets de harengs à l’huile terrine 3 kg
Friand à la viande 110 g x 3
Galette de pomme de terre 120 g x 20
Gratin méridional 3 kg
Grignoton chorizo 500 g
Grignoton nature 500 g
Grignoton noix 500 g
Grignoton parmesan 500 g
Grignoton poivre 500 g
Grignoton provençal 500 g
Jambon blanc cuit supérieur A.C. Troinoix 6.7 kg
Jambon cru fumé Cobourg 4.5 kg
Jambon cuit supérieur A.C. blanc Le Couronné 8 kg
Jambon cuit supérieur A.C. fumé Le Couronné 7 kg
Jambon cuit supérieur A.C. sans nitrite 7.5 kg
Jambon cuit supérieur découenné dégraissé 7 kg
Jambon cuit supérieur fumé A.C. Troinoix 7.5 kg
Jambon de Bayonne IGP 9 mois sans os 5.5 kg
Jambon de Parme 12 mois sans os 7 kg
Jambon de Parme 18 mois Leoncini 7.8 kg
Jambon iberico Bellota 36 mois sans os 5.5 kg
Jambon sec italien désossé 9 mois 5,5 kg
Jambon sec supérieur de Savoie sans os 6 kg
Jambon Serrano 14 mois Qualité Or, désossé, 6 kg
Jambon Serrano 18 mois Grande Réserve, désossé, 6 kg
Jambon Serrano sans os 4.5 kg
Jambon Traiteur A.C. fumé L’Osthentique 8 kg
Jambon Traiteur A.C. L’Osthentique 8 kg
Jambonneau cuit supérieur 500 g x 5
Jarrets d’agneau au thym 2.6 kg
Knack de Strasbourg maxi 85g x 20

169533
109720
22905
25486
154745
154555
48881
28561
71624
68863
165346
29081
29083
154199
550338
49894
550339
154198
162997
56350
550837
179247
182682
28653
63274
56385
165706
33644
16015
167325
29059
39922
141288
36761
183303
49382
182675
113737
65077
29077
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Acras de morue 20 g x 9
Aiguillettes de poulet à la normande 1.85 kg
Américain préparé 1 kg
Andouille de Cambrai
Andouille de Guéméné 1.5 kg
Andouillette d’Arras 150g x 6
Andouillette de Troyes 2.5 kg
Artichauts confits 1 kg
Aubergines grillées1kg
Bacon fumé 1/2 1.5 kg
Beignets de crevettes panés 20 g x 6
Blanc de poulet au citron 3.5 kg
Blanquette de veau 2.160 kg
Bouchée à la reine garnie 150 g x 8
Bouchée garnie au ris de veau 150 g x 8
Boudin blanc à l’ancienne Grande Hermine 125g x 18
Boudin blanc à l’ancienne truffé 125 g x 8
Boudin blanc au Porto 120 g x 10
Boudin noir aux oignons à l’ancienne 1.7 kg
Boudin noir aux pommes à l’ancienne 1.7 kg
Boulettes au bœuf à la milanaise 2.4 kg
Bresaola Monte Rosa 1/2 1.5 kg
Bûchette au fromage 160 g x 8
Carbonade flamande 2.350 kg
Cassoulet 2,950 kg
Céleri rémoulade 2.5 kg
Cervelas cuit choix 1 kg
Champignons de Paris à la grecque 2.5 kg
Chorizo Cular cousu fort 1.7 kg
Chorizo doux à griller 70g chapelet 1.5 kg
Chorizo ibérique Bellota 1 kg
Choucroute cuisinée 11 kg
Cœur filet de porcelet cuit 1.1 kg
Coleslaw (duo choux/carottes) 2.5 kg
Coppa 1/2 au sel sec 1.5 kg
Coppa de coche 1 kg
Coquille St Jacques normande 180 g x 4
Couscous complet kit 6.05 kg
Crème de foie 1/2 lune supérieure 2.1 kg
Croque-Monsieur 200 g x 8

154559
160374
179460
71698
165031
49915
165043
32989
32987
550830
154560
162422
65076
29069
49796
164167
141969
154271
117848
165430
165621
26179
29066
167354
71907
551850
57875
551855
36764
159130
32939
68347
22909
551856
165451
28562
29067
165628
68355
29068
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Persillé avec langue (saladier) 2.5 kg
Petit salé maubeugeois
Pieds de porc cuits au bouillon 325 g x 2
Pizza 1/2 plaque 30 x 40 cm 2,5 kg
Pizza Reine 160 g x 8
Poitrine fumée 1/2 Delicatesse 1.9 kg
Poitrine fumée extra maigre 1/2 1.8 kg
Poivrons confits à l’huile 1 kg
Potjevlesch La Flamande 4 kg
Queue de Dahu tressée 250 g Chillet
Quiche 3 fromages 2.8 kg
Quiche aux poireaux 150 g x 12
Quiche Lorraine 150 g x 12
Quiche Lorraine Club 2.9 kg
Quiche saumon épinards  150 g x 12
Quiche saumon épinards 2.9 kg
Ribs de porc précuits 750 g
Rillettes de canard 2 kg
Rillettes de lapin terrine 1 kg
Rillettes d’oie 2 kg
Rillettes du Mans pur porc 1.45 kg
Rillettes du Mans pur porc terrine 2 kg
Riz cantonnais 1.5 kg
Roesti aux lardons et à l’emmental 120 g x 20
Rognons de porc sauce au Madère 2.4 kg
Rollmops terrine 3 kg (23-27 pièces)
Rosette pur porc Terre de Fraîcheur 2.8 kg
Rôti de bœuf cuit 2.2 kg
Rôti de de dinde cuit 2.5 kg
Rôti de porc cuit supérieur Tradition 4.3 kg
Rougail de saucisses 2.2 kg
Roulade au fromage 2 kg
Roulade champignon 2 kg
Roulade fines herbes 2 kg
Roulade jambon 2 kg
Roulade nature 3 kg
Roulade olive 2 kg
Roulade piment 2 kg
Roulade pistache 2 kg
Roulade poivre vert 2 kg

165791
71697
49734
29090
29070
550838
61981
32988
160407
33007
29088
29062
29061
29085
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29087
25545
159448
71738
171086
58172
165768
160431
49643
159070
68875
550047
62469
165901
154530
169491
26290
53271
53272
53273
53274
53275
53270
53276
53269
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Langue de bœuf piquante 2.4 kg
Langue de porc cuite 3 kg
Lasagne aux 2 saumons 3 kg
Lasagne bolonaise 5 kg avec raviers
Lomo Grande Réserve 1/2 900 g
Macédoine de légumes 2.5 kg
Mini saucisse de Morteau cuite 140 g x 12
Mini saucisson sec pur porc 500 g
Mini tourte champignons 120 g x 9
Mortadelle 1/2 à la truffe 4.5 kg Leoncini
Mortadelle 1/2 pistachée 3 kg Leoncini
Mousse de canard au Porto 1.2 kg
Mousse forestière aux champignons sylvestres 1.2 kg
Museau de bœuf à la Lyonnaise 2.5 kg
Nems de porc 65 g x 8 
Nems de poulet 65 g x 8
Nouilles chinoises 2 kg
Paëlla de poulet 4.72 kg
Pancetta 1/2 au sel sec 1.5 kg
Pâté à la bière Chti 2.5 kg
Pâté au Maroilles 2.5 kg
Pâté au poivre vert 3 kg
Pâté croûte de pintade aux morilles 2 kg
Pâté croûte Richelieu 1/2 2.5 kg
Pâté de Calais 3 kg
Pâté de campagne au poivre vert 1.55 kg
Pâté de foie de St Omer 2.7 kg
Pâte de foie La Bourgeoise du Nord 4 kg
Pâté de foie supérieur à la louche 2.7 kg
Pâté de tête persillé
Pâté de viande à l’échalote 2 kg
Pâté des Ardennes 3 kg
Pâté échalotes/oignons 3 kg
Pâté flamand 2.5 kg
Pâté picard à l’ail 2.9 kg
Pâté pimenté 2.8 kg
Pâté provençal 3 kg
Paupiette de saumon au beurre citronné 1.44 kg
Paupiette de veau sauce champignons tomatée 2 kg
Pavé supérieur enrobé poivre 2.5 kg

60709
59080
31463
36640
168345
61522
39904
3646
25663
25482
49835
71081
49562
551852
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154746
65195
165969
71289
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32222
159235
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160406
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182660
71696
72331
162142
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71296
183298
162425
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551286
550386
113835

Réf. Désignation page

-----------------------

----------------------

-----------------------

-----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

---------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

-----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

---------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

-----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

---------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

-----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

---------------------

-----------------------

35

29

36

36

10

43

21

5

31

27

27

16

16

41

37

37

39

36

10

14

14

15

18

18

15

16

14

15

15

30

15

15

16

14

14

15

16

34

34

8

BOUCHERIE / CHARCUTERIE / TRAITEUR



LA CHARCUTERIE COUPE

102

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Saucisson sec pur porc fumé 200 g Chillet
Saumon fumé ficelle tranché main 1.5 kg
Saumon fumé sans intercalaire 600/900 g
Saumon fumé tranché sans peau, plaque Traiteur 1 kg
Speck 1/2 jambon séché fumé 2.750 kg
Speck 1/2 Qualité Or 2.5 kg Leoncini
Tartare de tomate au basilic 1.5 kg
Terrine de campagne à l’ancienne 2.5 kg
Terrine de canard aux 2 foies et aux girolles 3 kg
Terrine de lapin au Muscadet 1.7 kg
Terrine de lapin médaillon foie gras 3.5 kg
Terrine fermière 2.6 kg
Terrine forestière 1.6 kg
Tête roulée langue bardée 2.6 kg
Tomates cerises confites kg
Tomates demi-séchées confites 1 kg
Tripes à la mode de Caen 3,350 kg
Tripes à la mode de Caen pain 2.350 kg
Tripes à la tomate et aux herbes de Provence 3.350 kg
Tripes de porc 3 kg
Véritable rosette de Lyon au jambon ficelée 3 kg
Viande des Grisons 1/2 1.3 kg
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32187
64196
88151
49832
165227
551877
113795
165911
69516
41009
72330
65778
112390
33784
32986
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69733
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48667
165376
551547
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Salade cocktail crevettes et surimi 2.5 kg
Salade de betterave rouge 2.5 kg
Salade de carottes râpées 2.5 kg
Salade de cervelas en vinaigrette 2.3 kg
Salade de perles marine 2.5 kg
Salade de poulet 1 kg Hamal
Salade de poulet au curry 1 kg Hamal
Salade de taboulé à la volaille 2.5 kg
Salade de taboulé à l’orientale 2.5 kg
Salade de thon 1 kg Hamal
Salade piémontaise au jambon 2.5 kg
Salade surimi 1 kg Hamal
Salame Bella Festa light 3.3 kg
Salami danois pur porc 2.8 kg
Salami enrobé Parmesan 2 kg
Saltufo 80 g
Samossas de bœuf au curry 25 g x 8
Saucisse de Francfort orange 85g x 20
Saucisse de Montbeliard 120g x 15
Saucisse de Morteau 350g x 3
Saucisse de porcelet 170 g x 4
Saucisse fumée à cuire supérieure 125 g
Saucisse Petite Metka 2 kg
Saucisse sèche perche supérieure pur porc 2.5 kg 
Avistou
Saucisse Sossiski 2 kg
Saucisson à l’ail fumé choix 1 kg
Saucisson aux pistaches brioché 120 g x 6
Saucisson cuit courbe fumé 350 g x 5
Saucisson de cheval fumé 350/400 g
Saucisson de Paris à l’ail fumé 350/400 g
Saucisson pur porc 200 g Chillet
Saucisson sec extra maigre au jambon 300 g Finess
Saucisson sec Le Noisetier Aoste 2.5 kg
Saucisson sec porc / canard 200 g Chillet
Saucisson sec porc / sanglier 200 g Chillet
Saucisson sec porc / taureau 200 g Chillet
Saucisson sec pur porc au Beaufort 200 g Chillet
Saucisson sec pur porc au piment d’Espelette 200 g Chillet
Saucisson sec pur porc aux cèpes 200 g Chillet
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61516
167579
165695
160161
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61530
551858
555554
162682
555555
49550
69207
28683
26668
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64508
23289
57162
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39899
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57874
165588
159888
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Pâté forestier supérieur 180 g
Pavé au poivre 6 tranches 100 g
Petit salé de volaille 656 g
Petit salé lillois 656 g
Potjevlesch désossé 656 g
Potjevlesch désossé 800 g
Rillettes pur porc 220 g 
Rosette 12 tranches 100 g
Rôti de jambon herbes Rostello 25 g x 10
Roti de porc cuit 4 tranches
Salade duo carottes/céleri 300 g
Salade piémontaise au jambon 300 g
Salgiano tranché 75 g
Saltufo tranché 80 g
Saucisson à l’ail fumé 300 g
Saucisson de cheval fumé 300 g
Saucisson sec au jambon à l’ancienne 250 g
Saumon fumé 4/5 tranches 150 g
Soupe de poisson 800 g
Taboulé à l’orientale 300 g
Terrine de canard au Monbazillac 175 g
Terrine de Chevreuil aux airelles 175 g
Terrine de lapin au Chablis 175 g
Terrine forestière 175 g
Tripes à la mode de Caen bocal 800 g
Tripes à la tomate et aux herbes de Provence bocal 800 g
Velouté de langoustine 800 g
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71314

Réf. Désignation page

-----------------------

----------------------

-----------------------

-----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

---------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

-----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

---------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

-----------------------

-----------------------

----------------------

-----------------------

49

52

54

54

54

54

55

52

49

53

57

57

48

48

48

48

47

56

56

57

59

59

59

59

55

55

56

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Andouillette de Troyes 5A 190g x 2
Assiette de charcuteries sèches 180 g
Bacon 90 g
Blanc de dinde cuit 10 tranches 
Boudin blanc nature 125 g x 2
Chorizo 14 tranches 100 g
Chorizo doux 250 g
Choucroute Brasserie 850 g
Confit de foie de porc 280 g Mère Lalie
Confit de foie de volaille à l’Armagnac 280 g Mère Lalie
Confit d’oignons doux des Cévennes 90 g
Coppa 10 tranches 100 g
Filet de hareng doux 200 g
Filet mignon 30 tranches 75 g
Foie gras de canard bloc 30 % morceaux 400 g
Foie gras de canard mi-cuit bloc 1 kg
Fuet au porc ibérique 160 g Del Pais
Fuet à la tomate 160 g Del Pais
Fuet aux oignons 160 g Del Pais
Fuet paprika 160 g Del Pais
Fuet poivre 160 g Del Pais
Jambon cru 4 tranches 100 g
Jambon cuit sup DD 2 tranches 120 g
Jambon cuit sup DD 4 tranches 240 g
Jambon cuit sup sans couenne 4 tranches 240 g
Jambon serrano 4 tranches 100 g
Lardons fumés 200 g
Lasagne bolognaise 1 kg
Lasagne bolognaise 400 g
Le Much’ail 150 g
Mini pâté croûte apéro 450 g
Mousse de foie supérieure 180 g
Munstiflette 300 g
Museau vinaigrette 400 g
Pancetta 10 tranches 100 g
Pâte à pizza 260 g
Pâte brisée  230 g
Pâté de campagne supérieur 180 g
Pâté de tête persillé 180 g
Pâte feuilletée 230 g
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169728
233726
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Assaisonnement pour merguez saveur médium 5 kg
Beurre doux 250 g
Beurre doux motte 5 kg
Beurre léger tartinable 1 kg
Blanc d’œuf liquide 1 kg
Boursin cuisine ail fines herbes 1 kg
Cantadou ail fines herbes 500 g
Cantadou nature 500 g
Cheddar fondu 88 tranches 1.082 kg
Cheddar Galloway 2.5 kg
Cheddar Galloway râpé 1 kg
Cheddar rouge râpé 1 kg
Cheddar rouge tranches 20 g 1 kg
Chutes de saumon fumé 500 g
Crème fraîche épaisse 30 % Bourg Fleuri 1 litre
Crème fraîche épaisse 30% Campagne de France 5 litres
Crème UHT 18 % Campagne de France 1 litre
Crème UHT 30 % Terres de Fraîcheur 1 litre
Crème UHT 35 % Campagne de France 1 litre
Crème UHT 35% Simplement France Frais 1 litre
Dés de jambon 10 x 10 1 kg
Disques de pâte à pizza 300 g x 9
Effiloché de bœuf 1 kg
Emmental bloc  3 kg
Emmental bloc 3/4 kg
Emmental dès 1 kg
Emmental râpé 1 kg
Emmental tranches 240 g
Epices poulet rôti 5 kg
Feta cubes brebis / chèvre 500 g
Fromage frais battu 3.1 % Campagne de France 5 kg
Gelée ambrée 1 kg. Gélatine de couleur beige/brune au goût viandé. 
Gelée claire 1 kg. Gélatine de couleur blanche/beige. 
Gelée dorée 1 kg. Gélatine de couleur beige/jaune. 
Gésiers de poulet confits 1 kg
Grana Padano copeaux 500 g
Grana Padano râpé 1 kg
Gratin dauphinois fromager 2 kg
Gros de bœuf en sel sec calibre 50/55 catégorie A, 1 kg
Jaune d’œuf liquide 1 kg
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149055
100246
111360
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71703
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72337
25405
68653
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La Gourdinade Tandoori 120 g
La Gourdinade Tex Mex 120 g
La Gourdinade Thym/citron 120 g
La Gourdinade tomate/basilic 120 g
Lait UHT 1/2 écrémé 1 litre
Lait UHT 1/2 écrémé outre 10 litres
Lait UHT entier 1 litre
Lardon fumé 1 kg
Lardon fumé allumette 1 kg
Levure ménagère l’Hirondelle 42 g
Maroilles Finaud 720 g
Margarine végétale allégée 500 g
Marinade à l’échalote 3 kg
Marinade goût ail des ours 3 kg
Marinade goût barbecue 3 Kg
Marinade goût curry 3 kg
Marinade goût curry coco 3 kg
Marinade goût provençal 3 kg
Marinade goût Tex Mex 3 kg
Marinade goût thym citron 3 kg
Marinade Maître d’Hôtel 3 kg
Mascarpone 500 g
Menu de mouton calibre 24/26 catégorie A, 20 kg
Menu de porc calibre 30/32 catégorie A, 20 kg
Menus de bœuf en sel sec calibre 43/46 catégorie A, 3 kg
Miettes de surimi saveur crabe 500 g
Mimolette 32 tranches 480 g
Mimolette rouge cubes 1 kg
Mozzarella brins 2.5 kg
Mozzarella cerise 5 g seau 1 kg
Mozzarella cossettes 2.5 kg
Œuf liquide entier 1 kg
Œuf liquide entier 2 kg
Œufs 53/63 
Œufs durs écalés 1.44 kg
Œufs durs écalés 5. kg
Pain d’épices tranché 500 g
Pain pour Bruschetta 400 g
Parmigiano Reggiano pétales 500 g
Parmigiano Reggiano râpé 1 kg
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46750
42393
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59305
68482
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46897
144179
100330
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69062
171030
43262
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Pâte à pizza rectangulaire 4.2 kg
Pâte brisée 4.250 kg
Pâte feuilletée pâtissière 4.250 kg
Pâte feuilletée traditionnelle 4.250 kg
Pâte feuilletée Vegan 4.250 kg
Pomme de terre parisienne précuite  4 kg
Pomme de terre vapeur 4 kg
Reblochon lait cru Le Chatillon 500 g
Roquefort lait cru 1/2 p 1.350 kg
Roquefort mini dès 250 g x 2
Roulé de saumon 1 kg
Roulé de surimi mosaïque 1 kg
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181972
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164203
164204
59359
32289
43263
159384
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Carotte en rondelle 2.5 kg
Cerfeuil 250 g
Chou fleur 8-15 mm 2.5 kg
Ciboulette coupée conditionnée en sachet zip de 250 g 
Cocktail de fruits de mer 1 kg
Cordon bleu de dinde cuit 100 g
Coriandre coupée conditionnée en sachet zip de 250 g 
Courgette en rondelles 2.5 kg 
Crevettes crues décortiquées 800 g
Crevettes Pop Corn 500 g
Crispy tender de filet de poulet 40 g
Dos de colin / lieu en portions de 140 à 160g
Echalotes cubes 250 g conditionnées en sachet zip
Epinards en branches sachet 2.5 kg 
Estragon coupé conditionné en sachet zip de 250 g
Fisch and chips de cabillaud 170/200 g
Fond de tarte brisé MGV diamètre 138 mm
Girolles 1 kg 
Haricots verts très fins 2.5 kg
Légumes pour couscous 2.5 kg
Légumes pour ratatouille 2.5 kg
Macédoine de légumes minute 5 kg
Menthe douce coupée conditionnée en sachet zip de 250 g
Moules décoquillées cuites du Pacifique 1 kg. 
Mozzarella sticks 1 kg
Navette nature 10 g x 120
Noix de St Jacques avec corail 1 kg
Noix de St Jacques sans corail variété Gzygochlamys Patagonica
Oignon émincé en rondelles 2.5 kg
Onion rings 15 g 1 kg
Palets d’épinards en branches 2.5 kg
Pavé de saumon du Pacifique, portions de 120 à 140g
Persil coupé sachet 1 kg
Petits pois très fins 2.5 kg 
Plaque de gaufres pomme de terre/emmental/persil
Plaque de pain de mie nature, sans croûte
Poireau en rondelle 2.5 kg
Poivron tricolore en lanières 2.5 kg
Ris de veau 800 g
Wings de poulet croustillant
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110859
117593
33605
111157
110249
101144
103499
110870
550243
8964
9175
7348

111178
105461
111179
108889

373
111123
120941
110871
33365
111207
111180
118028
55221
20289
111580

9005/7352
107161
106710
110841
9155

111194
111654
4618

118065
110882
29168
88639
2991
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Champignons émincés 2.5 kg
Aneth coupé conditionné en sachet zip de 250 g 
Avocat en lamelles 1 kg 
Basilic coupé conditionné en sachet zip de 250 g
Beurre ail/persil rouleau 250 g
Bouchées de camembert 1 kg
Brisures de framboises conditionnées en sachet 1 kg 
Brocoli 40/60 mm 2.5 kg 

118244
119282
3174

111156
107060
19813
114641
100895
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Huile d’olive 1 litre
Abricots au sirop boite 4/4 
Ail semoule 500 g
Asperges moyennes 25/34 boite 4/4 
Asperges Pic Nic boite 1/4 
Baies roses 220 g
Bouchée Traiteur pur beurre x 72
Champignons pieds et morceaux boite 4/4
Chapelure brune 1 kg 
Cœurs d’artichauts boite 4/4
Couscous semoule moyen 5 kg
Cumin moulu 350 g
Curry fort 430 g
Double concentré de tomate 28/30 boite 4/4
Epices couscous 430 g 
Escargots belle grosseur 10 douzaines
Farfalle qualité supérieure 5 kg
Farine Reine de France T55 1 kg 
Filets d’anchois allongés à l’huile 800 g
Fond brun lié 900 g
Fond de veau blanc 800 g
Fumé de poisson 900 g
Huile de colza 5 litres 
Huile de tournesol 5 litres
Huile d’olive 5 litres
Jus de veau lié 900 g
Lasagne 1/4 Gastronome 1 kg
Linguine 5 kg 
Mayonnaise haute fermetée Toque & Tablier 4.650 kg
Mayonnaise Toque & Tablier 4.650 kg
Mélange 4 épices 320 g
Moutarde à l’ancienne (grains de moutarde) 1 kg
Moutarde forte de Dijon 5 kg 
Olives noires dénoyautées boite 4/4
Olives vertes dénoyautées boite 4/4
Paprika doux 400 g
Pêches au sirop 4/4 
Penne Rigate 5 kg
Poires au sirop 4/4 
Poivre noir en poudre 1 kg

552326
117495
180408
100294
101271
554228
181502
249464
554613
170255
554615
180410
554222
184878
554213
106718
554932
235854
32974
184661
184663
184665
555345
552324
552327
184984
554937
232285
103240
41412
554229
170229
183826
102130
102131
554212
100928
154183
113965
249727
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Chorizo de dinde Halal 1.2 kg
Chorizo bœuf/mouton Halal 200 g
Délice de poulet tranché Halal 100 g
Jambon de dinde rectangulaire Halal 3.630 kg
Salami de dinde Halal 1.5 kg
Saucisson sec de dinde tranché Halal 100 g

33896
162505
160118
115609
161985
165950
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Pulco citron professionnel 70 cl 
Raz-el-hanout 320 g
Risoritto (riz de Camargue) qualité supérieure 2.5 kg 
Riz basmati 5 kg
Riz long étuvé type Indica qualité supérieure 5 kg
Riz long thai qualité supérieure 5 kg
Roux blanc 1 kg 
Sauce salade Toque & Tablier 5 litres
Sel fin 1 kg Salins du Midi
Tagliatelle nid 5 œufs 1 kg
Thon Listao avec morceaux, au naturel
Thon Listao avec morceaux, au naturel 1 kg
Tomates pelées et concassées boite 4/4 
Vin blanc Grenache blanc et Clairette 10 L
Vinaigre balsamique de Modène 6% 1 litre
Vinaigre d’alcool blanc 8% 1 litre
Vinaigre d’alcool coloré 6% 1 litre 

183608
554231
241140
554598
554600
171120
554860
554239
171006
154534
184602
248771
554941
240681
233746
185459
185457
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Aluminium boite distributrice 30 cm
Aluminium boite distributrice 45 cm
Bobine thermique CB
Dégraissant cuisine graisse tenace
Dégraissant cuisine graisse tenace
Désinfectant contact alimentaire 750 ml, sans rinçage
Distributeur de poche jetable confort XL
Eponge tampon vert GM x 10
Essuie main 19/20 cm x 450
Film étirable boite distributrice à glissière 30 cm
Film étirable boite distributrice à glissière 45 cm
Gant vinyle non poudré taille L x 100
Gant vinyle non poudré taille M x 100
Lavette bleue super 72 g x 25
Lavette jaune super 72 g x 25
Liquide vaisselle main
Nettoyant détartrant inox
Nettoyant sol multiusage
Nettoyant sol surpuissant
Papier cuisson gastronomique
Papier toilette maxi compact
Plonge manuelle désinfectant cuisine 
Poche pâtissière jetable bleue
Sac poubelle 130 litres x 20
Sac sous vide pour machine à emballer

233929
23393
243269
247366
247351
247485
174477

GF007137
246177
240689
240690

GF340542
GF340541
GF007350
GF007352

    GF004801
247359

GF006304
247365
241886
237063

 GF006105
179457
235195
246967
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TÉL : 03 20 96 69 10
69 rue de la Croix Bougard - 59810 LESQUIN

Découvrez notre site internet  www.prolaidis.fr


	BCT 2026 partie 1.pdf
	BCT2026 partie 2

